
MENU DÉJEUNER

ratatouille au légumes d’été grilled vegetables with ratatouille

夏野菜のグリル ラタトゥイユ添え

porc grillé grilled pork with provence style vegetables

松坂豚ロース グリエ  夏野菜プロヴァンス風

 

kuroge wagyu steak red wine sauce

黒毛和牛のステーキ 赤ワインソース +1100   

salade niçoise  nice style salad

サラダ・ニソワーズ  

terrine de foie gras de canard maison foie gras terrine

鴨フォアグラのテリーヌ ブリオッシュ添え +880 

PLATS AU CHOIX CHOICE OF MAIN DISH

SALADE GOURMAND  サラダ・グルマン
PLAT  お好きなメインディッシュ
PETIT FOUR & CAFÉ 自家製焼菓子とカフェ

menu 
5,000
[税込5500]

menu     
3,500
[税込3850]

メインディッシュを選べる
ランチメニュー

前菜・メインディッシュ
デザート

お好みの料理を選べる
プリフィックスコース

SUCRÉS AU CHOIX CHOICE OF DESSERT

 

glace et sorbet アイスクリーム、シャーベット2 種盛り合わせ
pro�teroles プロフィットロール
crème caramél クレーム・キャラメル
soupe de fruits スープ・ドゥ・フリュイ    

L'APERITIF

Champagne �iénot Brut  1800
シャンパーニュ ・ティエノ 　ブリュット  [税込1980]

BULLE

 Alsace Muscat 2022  Hering   1300
アルザス・ミュスカ　 ヘリング [税込1430]

Morgon Cuvée Vieilles Vignes 2021
 
Domaine de la Bêche 1300

モルゴン ヴィエイユ・ヴィーニュ [税込1430]

ドメーヌ・ドゥ・ラ・ベッシュ

BLANCS

ROUGES

champagne & fresh fruits 1800
シャンパーニュ・フルーツカクテル  [税込1980]

Hildon [sparkling or still] 750ml 1050
ヒルドン・ウォーター [税込1155]

Fever Tree Ginger Beer 200ml  750
フィーバーツリー ジンジャービア [税込825]

 275ml 1600
ホワイトティー・スパークリング - 最高級茶葉白豪銀針 [税込1760]

La Paumier Pepinelle Fleurs de Sureaux [cidre] 275ml 1600
フラワリー・シードル - ハイビスカス、エルダーフラワー風味 [税込1760]

bellini 1500
ベリーニ  [税込1650]

aperol spritzer 1500
アペロール・スプリッツァー  [税込1650]

LES VINS AU VERRE

LES BOISSONS

 beurre échiré エシレバター
 800 [税込880]

galette de crabe homemade crab cake

紅ズワイガニのクラブケーキ グリビッシュソース

ENTREÉS AU CHOIX  CHOICE OF APPETIZER

Diabolo - Elder �ower Myrtilles 1200
ディアボロ -エルダーフラワー・ミルティーユ

[税込1320]

Haut Côtes de Nuit 2017 & Arlaud 1800

エ・アルロー

[税込1980]オート・コート・ドゥ・ニュイ 

 Mâcon Villages Vieilles Vignes 2022 André Bonhomme  1600
マコン・ヴィラージュ アンドレ・ボノム [税込1760]

 Bourgogne Rosé 2021  Chevrot  1500
ブルゴーニュ・ロゼ シュヴロ [税込1650]

ROSÉ
pâté de campagne country style pate

自家製パテ・ドゥ・カンパーニュ

ADD DESSERT デザート +500 [税込550]

 APPETIZER お好きな前菜
PLAT  お好きなメインディッシュ

DESSERT & CAFÉ
 

お好きなデザートとカフェ

 3 HORS D’ŒUVRES 3種オードブル盛り合わせ

 POISSON 魚料理
VIANDE  肉料理

DESSERT & CAFÉ
 

お好きなデザートとカフェ

2 ENTRÉES 前菜２品

saint-jacques scallops poêlé, beurre blanc sauce

北海道産活ホタテのポワレ  

poisson frais poêlé of fresh carch of the day

本日入荷 鮮魚のポワレ  

iwai lager   850
イワイ・ラガー   [税込935]

275ml 

[ 125ml ] 

100ml 

     
7,000
[税込7700]

シェフのおまかせ
フルコース

menu Chef
 

 

con�t de canard duck confit

フランス産 鴨もも肉のコンフィ 

+550 


