
長芋のワサビ漬け
“WASABI-ZUKE”
CHINESE YAM & WASABI

小田原の極上板わさ
“ITA-WASA”
KAMABOKO & WASABI

炭を焚いた桐箱に入れた、香り豊かな焼き海苔。
そのままでも、他の小皿と一緒に召し上がるのもおすすめです。

一皿 ¥500[税込550]

TOASTED NORI 
坂井海苔店 有明海の焼き海苔

蕎 麦 前 小 皿
SOBA-MAE KOZAR A

奈良漬クリームチーズ
CREAM CHEESE
with NARAZUKE PICKLES

京成立石 八百大商店
ぬか漬け
NUKA-ZUKE PICKLES

自家製青唐辛子蕎麦味噌
“SOBA-MISO”
BUCKWHEAT & SPICY MISO

糸島メンマの山椒オイル煮
“MENMA”
SPICY BAMBOO SHOOTS

ト
ロ
た
く

“T
O

RO
-TA

K
U

” T
U

N
A

 &
 PIC

K
LED

 R
A

D
ISH 

８
５
０ [
税
込
９
３
５]

真
鯵
の
辛
味
な
め
ろ
う

“N
A

M
ERO

U
” C

H
O

PPED
 H

O
R

SE M
A

C
K

ER
EL 

７
５
０ [

税
込
８
２
５]

黒
ミ
ル
貝
の
山
椒
オ
イ
ル
漬
け

SA
N

SH
O

 O
IL M

A
R

IN
AT

ED
 G

EO
D

O
C

K
 C

LA
M

 

８
０
０ [

税
込
８
８
０]

江
戸
前
煮
穴
子
と
実
山
椒

SIM
M

ER
ED

 C
O

N
G

ER
 EEL W

IT
H

 SA
N

SH
O

 PEPPER
S 

８
０
０ [

税
込
８
８
０]

大
人
の
干
瓢
巻
き

“K
A

N
PYO

” SIM
M

ER
ED

 D
R

IED
 G

O
U

R
D

 SH
AV

IN
G

S 

７
０
０ [

税
込
７
７
０]

ア
カ
イ
カ
の
卵
黄
醤
油
漬
け 

SH
O

Y
U

 M
A

R
IN

AT
ED

 EG
G

 YO
LK

 &
 SQ

U
ID 

８
０
０ [

税
込
８
８
０]

会
津
若
松
産 

馬
肉
の
辛
味
噌
ユ
ッ
ケ

“YU
K

H
O

E”  R
AW

 H
O

R
SE  M

EAT
  w

ith SPIC
Y

 M
ISO

  

９
０
０ [

税
込
９
９
０
」

盛り合わせ

3種盛り合わせ 3KINDS 1450[税込1595]

6種盛り合わせ 6KINDS 2800[税込3080]

水
餃
子 

自
家
製
香
味
ダ
レ

B
O

ILED
 G

YO
Z

A
 D

U
M

PLIN
G

S 

９
０
０ [

税
込
９
９
０]

厚
焼
き
出
汁
巻
き
卵
焼
き

“D
A

SH
IM

A
K

I TA
M

A
G

O
” JA

PA
N

ESE O
M

ELET
T

E 

１
０
５
０ [

税
込
１
１
５
５]

帆
立
貝
柱
と
黄
韮
の
ク
リ
ー
ム
春
巻
き

SC
A

LLO
P &

 C
H

IN
ESE C

H
IV

E SPR
IN

 R
O

LLS 

６
０
０ [

税
込
６
６
０]

米
澤
豚
と
海
老
の
も
ち
米
シ
ュ
ウ
マ
イ  

大
蒜
赤
柚
子
胡
椒

PO
R

K
 &

 SH
R

IM
P SH

U
M

A
I w

ith R
ED

 G
A

R
LIC

 Y
U

ZU
 PEPPER 

９
０
０ [

税
込
９
９
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自
家
製
イ
カ
墨
さ
つ
ま
揚
げ

SQ
U

ID
 IN

K
 “SAT

SU
M

A
A

G
E”  D

EEP FR
IED

 FISH
 C

A
K

E 

８
０
０ [

税
込
８
８
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八
色
椎
茸
の
フ
ラ
イ  

ア
オ
サ
と
チ
ー
ズ

FR
IED

SH
IITA

K
E M

U
SH

R
O

O
M

S w
ith H

A
R

ISSA
 TA

RTA
R 

８
５
０ [

税
込
９
３
５]

ト
ン
ゴロ
ウ
イ
ワ
シ
の
唐
辛
子
煎 

葉
唐
辛
子
と
山
椒
塩

C
H

ILI PEPPER
ED

 SA
R

D
IN

ES w
ith LEA

F PEPPER
 &

 SA
N

SH
O

 SA
LT 

８
５
０ [

税
込
９
３
５]

銀
鱈
の
西
京
味
噌
焼
き

SA
IK

YO
 M

ISO
 M

A
R

IN
AT

ED
 C

O
D

 

１
４
５
０ [

税
込
１
５
９
５]

土
佐
は
ち
き
ん
地
鶏
の
炭
火
焼
き  

生
胡
椒
と
生
七
味

G
R

ILLED
 “H

A
C

H
IK

IN
” C

H
IC

K
EN

 w
ith FR

ESH
 PEPPER

S 

１
６
５
０ [

税
込
１
８
１
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米
澤
豚
と
黄
韮
の
豚
バ
ラ
巻
き 

蕎
麦
味
噌

PO
R

K
 W

R
A

PPED
 C

H
IN

ESE C
H

IV
ES w

ith SO
BA

 M
ISO 

１
７
５
０ [

税
込
１
９
２
５]

兵
庫
県
・
淡
路
島
産 

金
猪
豚
の
炭
火
焼
き 

大
蒜
味
噌
漬
け

G
R

ILLED
 IN

O
BU

TA
 G

O
LD

EN
 B

O
A

R
 PO

R
K

 w
ith R

ED
 G

A
R

LIC
 M

ISO 

１
３
０
０ [

税
込
１
４
３
０]

国
産
牛
の
牛
タ
ン
焼
き  

自
家
製
辛
味
噌

“G
Y

U
TA

N
” B

EEF T
O

N
G

U
E w

ith H
O

M
EM

A
D

E SPIC
Y

 M
ISO 

２
６
０
０ [

税
込
２
８
６
０]

ガ
リ
ト
マ
ト

“G
A

RI-TO
M

AT
O

”  D
A

SH
I SIM

M
ER

ED
 T

O
M

AT
O

 W
IT

H
 PIC

K
LED

 G
IN

G
ER 

７
５
０ [

税
込
８
３
５]

丸
茄
子
と
生
木
耳
の
揚
げ
浸
し

FR
IED

 EG
G

PLA
N

T
 &

 W
O

O
D

 EA
R

 M
U

SH
 R

O
O

M
 SO

A
K

ED
 IN

 D
A

SH
I 

８
５
０ [

税
込
９
３
５]

栃
木
県
・
河
内
町
産 

ク
レ
ソ
ン
の
サ
ラ
ダ 

梅
お
か
か
と
シ
ェ
リ
ー
ヴ
ィ
ネ
グ
レ
ッ
ト

W
AT

ER
C

R
ESS SA

LA
D

 w
ith U

M
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O
SH

I SH
ER

RY
 V

IN
A

IG
R

ET
T

E 

９
０
０ [

税
込
９
９
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会
津
若
松
産 

馬
肉
の
辛
味
噌
ユ
ッ
ケ

“YU
K

H
O

E” R
AW

 H
O

R
SE M

EAT
 TA

RTA
R

 W
IT

H
 SPIC

Y
 M

ISO
 

１
８
０
０ [

税
込
１
９
８
０]

自
家
製
ホ
タ
ル
イ
カ
の
沖
漬
け 

M
A

R
IN

AT
ED

 FIR
EFLY

 SQ
U

ID 

８
０
０ [

税
込
８
８
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冷
た
い
蕎
麦
前 

C
O

L
D

 SO
B

A
M

A
E

 A
P

P
E

T
IZ

E
R

S

あ
て
巻
き 

R
O

L
L

S

温
か
い
蕎
麦
前 

H
O

T
 SO

B
A

M
A

E
 A

P
P

E
T

IZ
E

R
S

焼
き
物 

YA
K

IM
O

N
O

 from
 charcoal grill



せ
い
ろ
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O
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BA 

９
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税
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の
り
か
け

N
O

R
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A
K
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１
０
０
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税
込
１
１
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三
味
蕎
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か
ら
汁
・
と
ろ
ろ
・
く
る
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SO
BA

 w
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R
IP D
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G
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U

C
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１
４
５
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税
込
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９
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十
四
種
薬
味
の
ぶ
っ
か
け
蕎
麦

BU
K

K
A

K
E SO

BA
 

１
６
５
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税
込
１
８
１
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秋
田
県
・
三
種
町
産 

生
じ
ゅ
ん
さ
い
と
辛
味
大
根
の
ぶ
っ
か
け
蕎
麦

“JU
N
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I” W

AT
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 SH
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S &
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A
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O
N

 R
A

D
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K

K
A

K
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１
６
０
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税
込
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７
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土
佐
は
ち
き
ん
地
鶏
と
黄
韮
の
せ
い
ろ

C
H
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K

EN
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 Y
ELLO

W
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H
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O 

１
７
５
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込
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近
江
鴨
せ
い
ろ

D
U

C
K

 SEIR
O

 

１
８
５
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税
込
２
０
３
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大
海
老
と
旬
野
菜
の
天
せ
い
ろ

T
EM

PU
R

A
 SEIR

O
 -praw

n &
 seasobal vegetables 

２
４
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天
ぷ
ら
盛
り
合
わ
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A
SSO
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R
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３
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税
込
３
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旬
野
菜
の
天
ぷ
ら
盛
り
合
わ
せ
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N
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L V
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LES T
EM

PU
R

A 

１
６
０
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税
込
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と
ろ
茄
子[

白
茄
子]

の
天
ぷ
ら

W
H

IT
E EG

G
PLA

N
T

 T
EM

PU
R

A
 

８
０
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税
込
８
８
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天
麩
羅 

T
E

M
P

U
R

A
冷
た
い
手
打
ち
蕎
麦 

H
A

N
D

M
A

D
E

 C
O

L
D

 SO
B

A

か
け
そ
ば

K
A

K
E SO

BA 

９
０
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込
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花
巻
蕎
麦

H
A

N
A

M
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K
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１
１
０
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込
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米
澤
豚
と
那
須
の
美
ナ
ス
蕎
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N
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R
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G
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N
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１
５
０
０ [

税
込
１
６
５
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名
古
屋
コ
ー
チ
ン
の
玉
子
と
じ
蕎
麦

TA
M

A
G

O
 T

O
JI SO

BA
 -dropped egg soba 
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飛
騨
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ジ
ャ
ン
ボ
な
め
こ
と
揚
げ
餅
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M
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O
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O
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土
佐
は
ち
き
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地
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南
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近
江
鴨
南
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D
U

C
K
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N
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１
８
５
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込
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大
海
老
と
旬
野
菜
の
天
ぷ
ら
蕎
麦

T
EM
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R

A
 SO

BA
 -praw

n &
 seasonal vegetables 
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４
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税
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温
か
い
蕎
麦 

H
O

T
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B
A

ア
カ
イ
カ
の
天
ぷ
ら
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A
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５
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カ
チ
ョ
カ
バロ
チ
ー
ズ
の
磯
部
天
ぷ
ら

C
A

C
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C
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H
EESE T
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PU

R
A

 w
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O
R

I 

８
０
０ [
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込
８
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土
佐
は
ち
き
ん
地
鶏
の
鶏
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R
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０
０ [
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WE USE DOMESTICALLY PRODUCED RICE. 
ALL CAREFULLY COOKED WITH NATURAL INGREDIENTS.
NO PROCESSED INGREDIENTS ANYWHERE. 
PLEASE NOTE THAT ¥440 A PERSON WILL BE ADDED
AS A TABLE CHARGE AFTER 5:00 P.M. ON WEEKDAYS
& AFTER 11:00 A.M. ON WEEKENDS & HOLIDAYS.

当店は国産米を使用しています。店内調理では自然由来の
素材を使用し、化学的に精製されたものは使用しておりません。
平日17時以降/土日祝11時以降、テーブ ルチャージ[席料]
としてお一人様440円頂戴しております。

ALL NATURAL

低温圧搾抽出法油
低トランス脂肪酸
Low Transfat Oil

菫
の
お
蕎
麦

菫
の
細
麺
の
二
八
蕎
麦
は
素
材
に
と
こ
と
ん
こ
だ
わ
り
︑時
季
に
合
わ
せ
た
最
良
の
国
産
蕎
麦
粉
を
使
用
し
て
作
り
ま
す
︒

鹿
児
島
県
か
ら
取
り
寄
せ
た
二
年
熟
成
の
厚
切
り
枯
節
で
し
っ
か
り
と
出
汁
を
と
り
︑特
徴
が
そ
れ
ぞ
れ
違
う

二
種
類
の
醤
油
と
オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
の
砂
糖
で
作
る
蕎
麦
つ
ゆ
が
蕎
麦
の
美
味
し
さ
を
さ
ら
に
引
き
立
て
ま
す
︒


