
pork bolognese and MUSHROOM lasagna  1500
白金豚のボロネーゼと茸のラザニア [税込1,650]

loco moco burger patty and fried egg over rice   1600
国産牛のハンバーグとフライドエッグのロコモコ風 [税込1,760]

teruel jamon serrano 18 months  S 1000 R1600
18ヶ月熟成 スペイン・テルエル産ハモン・セラーノ [税込1,100 ] [税込1,760 ]

smoked cream cheese and  caramelized nuts 600
スモーククリームチーズとキャラメリゼナッツ [税込660]

hummus  600
ひよこ豆のフムス [税込660 ]

marinated loch duart salmon  850
ロック・ドゥワート・サーモンのマリネ [税込935]

calamari fritto with  chipotle mayo 950
イカのフリット チポトレ・マヨネーズ [税込1,045]

Seasonal potato fries 800
シーズナルポテトフライ [税込880 ]

GARLIC Sauteed Broccoli 800
ブロッコリーのアンチョビガーリックソテー [税込880]

weekly soup   cup 450 bowl 800
今週のスープ [税込495 ] [税込880 ]

new england clam chowder cup 500 bowl 850
ニューイングランド クラムチャウダー [税込550] [税込945]

add grilled chicken グリルチキン追加 500 [税込550 ]

caesar salad with  parmgiano reggiano S 850  R1300
and anchovy croutons [税込935 ] [税込1,430 ]

ロメインレタスのシーザーサラダ
36ヶ月熟成パルミジャーノ・レッジャーノとアンチョビ・クルトン

rucola,  kale and fried egg salad   1400
with  crispy bacon -warm balsamic dressing [税込1,540]

ルッコラとケール、フライドエッグのサラダ
クリスピーベーコンのホット・バルサミコドレッシング

pesto with baby shrimp   1500
小海老のジェノベーゼ 36ヶ月熟成パルミジャーノ・レッジャーノ - CONCHIGLIE [税込1,650]

carbonara 那須御養卵のカルボナーラ - RIGATONI  1600
 [税込1,760]

wagyu beef Keema curry Rice Gratin  1550
黒毛和牛キーマカレードリア [税込1,705]

grilled sausage and creamy mashed potato  1100
ソーセージのグリルとクリーミーマッシュポテト [税込1,210]

vegan salad  1150
20品目のヴィーガン・サラダ 西京味噌ドレッシング [税込1,265]

                         cuban sandwich with pulled pork 1400
プルドポークとメルトチーズのキューバン・サンド

massa mole

[税込1,540]

                                            the BLT SANDWICH  1450
ザ・BLTサンド [税込1,595]

mixed grain bread

arrabbiata with  calabrian chili  1350
完熟トマトとカラブリア産唐辛子のアラビアータ - CASARECCE [税込1,485]

weekly pasta 今週のパスタ 詳しくはスタッフまで  1400
 [税込1,540]

                         open faced sandwich with 1400
homemade smoked salmon and avocados
自家製スモークサーモンとアボカドのオープンサンド

[税込1,540]

campagne

※ 宮城県登米産 特別栽培米 ひとめぼれ使用

                      gruyere and mortadella croque monsieur 1450
グリエールチーズとモルタデッラのクロックムッシュ

campagne

[税込1,595]

Fried Egg フライドエッグ +150

17時以降テーブルチャージ[席料]としてお一人様330円頂戴しております。 Please note that ¥330 a person will be added as a table charge after 5:00 p.m. 

salmon and porcini cream sauce  1850
サーモンとポルチーニのクリームソース トリュフの香り - TAGLIATELLE [税込2,035]
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VEGAN SPICY!
お会計はクレジットカード、電子マネー、QR決済にて承ります。
WE TAKE CREDIT CARDS, E-MONEY AND QR CODE PAYMENTS. recommended

beef stroganoff  1650
宮崎県産 黒毛和牛のビーフストロガノフ [税込1,815]

jamon serrano and feta cheese salad S 900  R1400
18ヶ月熟成 テルエル産ハモンセラーノとフェタチーズのサラダ [税込990]  [税込1,540]

ニイクラファームから届くフレッシュハーブ

                      grilled veggie ciabatta sandwich  1300
グリル野菜のチャバタ・サンド

ciabatta

[税込1,430]

Guacamole  650
フレッシュアボカドのワカモレ [税込715 ]

garlic shrimpガーリック・シュリンプ  S 950     R1450
[税込1,045]                   [税込1,595]

roated half chicken with herb butter  1900
若鶏のハーブバター・ロースト[1/2羽] [税込2,090]

camembert an

 mushroom ajillo

カマンベールチーズと
茸のアヒージョ
自家製ブレッド付き

1050 [税込1,155]

beef patty and

bbq sauce
slider

黒毛和牛パテと
BBQソースのスライダー
[ミニバーガー]
1pc 700 [税込770]

crab cake and

tartar slider

クラブケーキと
タルタルのスライダー
[ミニバーガー]
1pc 700 [税込770]

自然由来の素材を使用し、化学的に精製されたものは使用しておりません。All carefully cooked with Natural ingredients. No Processed ingredients anywhere.

πウォーター使用
π Water

自然製法の塩 
Natural Salt

化学調味料不使用
No MSG on our natural

 “UMAMI” dishes 
オーガニック砂糖
Organic Sugar

低温圧搾抽出法油
低トランス脂肪酸
Low Transfat Oil

LOW 
TRANS FATALL NATURAL

mozzarella and

whitebait
 skillet omelette

モッツァレラと釡揚げしらすの
スキレット・オムレツ
950 [税込1,045]

stracciatella
caprese

ストラッチャテッラチーズの
カプレーゼ
トロトロ・クリーミーな
ストラッチャテッラとトマト
1150 [税込1,265]

Carpaccio
of the day

市場直送
鮮魚のカルパッチョ
1500 [税込1,650]

VEGAN BOLOGNESE with seasonal vegetables  1400
季節野菜とトマトのヴィーガンボロネーゼ風 - SPAGHETTI [税込1,540]



classic tiramisuclassic tiramisu

那須御養卵の
クラシック・プリン

700 [税込770]

chocolate terrine
melty caramel  salé

whipped butter and maple syrup 1450
ホイップバターとメープルシロップ  [税込1595]

prosciutto and ricotta  1550
プロシュートとリコッタチーズ [税込1,705]

EGG and butiffara sausage  1550
エッグとブティファラソーセージ [税込1,705]

�e
FRENCH TOAST

名物！飲めるフレンチトースト

お食
事系
は

こちら

17時以降テーブルチャージ[席料]としてお一人様330円頂戴しております。 PLEASE NOTE THAT ¥330 A PERSON WILL BE ADDED AS A TABLE CHARGE AFTER 5:00 P.M. 

basque burntcheese cake

TheStrawberryShowcase
THE FRONT ROOM winter special

苺とバニラシャンティのフレンチトースト
Strawberry French Toast

2000税込2200

苺のタルト苺のタルト
Strawberry Tart
950 税込1045

フランス産マロンペースト使用
モンブラン
850 [税込935]

フランス産マロンペースト使用
モンブラン
850 [税込935]

mont blanc classic custardpudding

クラシック・ティラミス
800 [税込880]

バスク風チーズケーキ
800 [税込880]

ショコラテリーヌ
メルティー・塩キャラメル

800 [税込880]


