
MENU DÉJEUNER

LES PREMIERS ENTREÉS 1ST APPETIZERS

poisson frais  poêlé of fresh carch of the day

鮮魚のポワレ

porc grillé grilled pork with sauce diable

松坂豚リブロースのステーキ ディアブルソース

con�t de canard duck confit

フランス産 鴨もも肉のコンフィ

steak de bœuf, sauce l’echalote wagyu steak, red wine sauce

北海道牛フィレ肉のステーキ 赤ワインソース +880

salade lyonnaise lyon style salad

サラダ・リヨネーズ ベーコン、キノコ、ポーチドエッグ

poisson cru fresh fish carpaccio, cous-cous salad, citrus vinaigrette

鮮魚のカルパッチョ クスクスのサラダ 柑橘のヴィネグレット

pâté de campagne country style pate

自家製パテ・ドゥ・カンパーニュ 小さなサラダ 
terrine de foie gras de canard maison foie gras terrine with pear compote

自家製 鴨フォアグラのテリーヌ 洋梨のコンポート ブリオッシュ添え +880

LES PLATS MAIN DISHES

APPETIZER  サラダ・グルマン
MAIN DISH お好きなメインディッシュ１品
DESSERT & CAFE 本日のデザートとカフェ

2 APPETIZERS お好きな前菜2品
MAIN DISH お好きなメインディッシュ１品
DESSERT & CAFE お好きなデザートとカフェ

menu 
4,500
[税込4950]

menu     
3,500
[税込3850]

メインディッシュを選べる
ランチメニュー

前菜・メインディッシュ
デザートまで！

全てお好みの料理を選べる
プリフィックスコース

LES DESSERTS DESSERTS

fondant au chocolat フォンダン・オ・ショコラ +330

paris-brest パリ・ブレスト

crème caramél クレーム・キャラメル

soupe de fruits スープ・フュルイ

L'APERITIF

Champagne Brut  1700
シャンパーニュ・ブリュット ティエノ [税込1870]

BUBBLES

Viognier Pay d’Oc 2022 Laurier [Cabrol] 1100
ヴィオニエ ペイ・ドック ローリエ  

税込1100]

 Bourgogne Aligoté 2019 Jobline  1300
ブルゴーニュ・アリゴテ ジョブリーヌ [税込1386]

Alsace Muscat Les Authentique 2022 Hering  1400
アルザス・ミュスカ レ・オタンティックヘリング 

[税込1760]

Côtes du Rhône Villages Les Cardinaux 2020
  

1100
Famille Perrin  　　　　　 

[税込1210]

 コート・デュ・ローヌ・ヴィラージュ  レ・カルディノー   
ファミーユ・ペラン

Morgon Cuvée Vieilles Vignes 2021
 
Domaine de la Beche

  
1300

モルゴン ヴィエイユ・ヴィーニュ 
[税込1430]

ドメーヌ・ドゥ・ラ・ベッシュ

Bourgogne Roncevie 2017  Domaine Arlaud 1600
ブルゴーニュ ロンスヴィ ドメーヌ・アルロー  [税込1760]

BLANCS

ROUGES

champagne & fresh fruits 1800
シャンパーニュ・フルーツカクテル  [税込1980]

Hildon [sparkling or still] 750ml 1050
ヒルドン・ウォーター [税込1155]

Fever Tree Ginger Beer 200ml  750
フィーバーツリー ジンジャービア [税込825]

 275ml 1600
ホワイトティー・スパークリング - 最高級茶葉白豪銀針 [税込1760]

La Paumier Pepinelle Fleurs de Sureaux [cidre] 275ml 1600
フラワリー・シードル - ハイビスカス、エルダーフラワー風味 [税込1760]

bellini 1500
ベリーニ  [税込165]

aperol spritzer 1500
アペロール・スプリッツァー  [税込1650]

LES VINS

LES BOISSONS

 beurre échiré エシレバター
 800 [税込880]

potage aux légumes de saison seasonal vegetable potage

季節のポタージュ

saint-jacques poêlé sauteed scallops, crustacean sauce

北海道産ホタテ貝柱のポワレ 甲殻類のソース

galette de crabe homemade crab cake

自家製クラブケーキ グリビッシュソース

LES DEUXIÈMES ENTREÉS 2ND APPETIZERS

Diabolo - Framboise Menthe   1000
ディアボロ - フランボワーズ・ミント  [税込1100]

Haut Côtes de Nuit 2017 & Arlaud 1800

エ・アルロー

[税込1980]オート・コート・ドゥ・ニュイ 

+330


