
APPETIZER

PIZZA

MARINATED SALMON
国産サーモンのマリネ

PROSCIUTTO
スロベニア産 10ヶ月熟成

プロシュート

ROAST BEEF
自家製ローストビーフ

SEASONAL GREEN SALAD
季節野菜のグリーンサラダ

MARGHERITA
マルゲリータ

PASTA
WAGYU & MOZZARELLA BOLOGNESE

和牛とモッツァレラのボロネーゼ

SPICY SHRIMP AJILLO
小エビのピリ辛アヒージョ

渋谷・渋いちベーカリーのパン

SPICY CHICKEN BACK RIB
スパイシーチキンバックリブ

ANCHOVY SAUTÉED BROCCOLI
ブロッコリーのアンチョビソテー

¥3,850[税 込]
豊富な前菜とピザ、
パスタを楽しめるコース

スタンダード・コース

COURSE

FRESH FISH CARPACCIO OF THE DAY
本日のカルパッチョ

SNOW CRAB CREAM CROQUETTE
ズワイガニのクリームコロッケ

SEASONAL AJILLO
季節のアヒージョ

渋谷・渋いちベーカリーのパン

CONFIT CHICKEN GIZZARD
国産砂肝のコンフィ

PASTA
WHITEBAIT & SEAWEED PEPERONCINI
釜揚げしらすと生海苔のペペロンチーノ

DESSERT
TODAY’S DESSERT

本日のデザート

MAIN
AKAUSHI WAGYU BEEF STEAK
土佐和牛・あかうしのステーキ

PIZZA
DIAVOLA ディアボラ

APPETIZER
CHICORY, TREVIS & GORGONZOLA SALAD

チコリとトレビス、ゴルゴンゾーラのサラダ

FRUIT TOMATO BRUSCHETTA
フルーツトマトのブルスケッタ

CHARCUTERIE PLATTER
シャルキトリー・プラッター

¥5,500[税 込]

COURSE
土佐和牛・あかうしを
堪能できる贅沢コース！

プレミアム・コース

PASTA
MINCED DUCK & PORCINI TOMATO SAUCE

鴨ひき肉とポルチーニ茸のトマトラグー

DESSERT
TODAY’S DESSERT

本日のデザート

PIZZA
PESTO GENOVESE & MUSHROOMS PIZZA

ジェノバ風 ボスカイオーラ

APPETIZER
FRESH FISH CARPACCIO OF THE DAY

本日のカルパッチョ

SEASONAL FRUIT & BURRATA CAPRESE
季節のフルーツとブッラータのカプレーゼ

BEEF SCOTTATO
赤牛のスコッタート

RUCOLA SALAD
ルッコラサラダ

CRISPY FRIED CALAMARI
イカのセモリナフリット

CONFIT CHICKEN GIZZARD
国産砂肝のコンフィ

WHITE WINE STEAMED
HOKKAI CLAMS & CABBAGE

北海アサリとキャベツの白ワイン蒸し

¥4,400[税 込]

COURSE
当店人気のメニューと
デザートを楽しめるコース

シェフズ・コース

RESERVATION

RIGOLETTO KITCHEN リゴレット・キッチン

TEL: 03-5537-3351

The HUGE CLUBから予約

各コース�名様からご利用いただけます。 THIS COURSE IS AVAILABLE FOR A MINIMUM OF 6 PEOPLE.

仕入れ・季節によりメニューを変更する場合がございます。 
THIS MENU STATED ABOVE IS AN EXAMPLE,  AND MAY BE CHANGED BY THE SEASON.


