
■ raw bar ■ 

fish carpaccio of the day 
本日の鮮魚のカルパッチョ

■ salad & appetizers ■ 

the craft green salad
8種類の食材を使った ザ・クラフト・グリーンサラダ

jamon serrano
18ヶ月熟成 テルエル産ハモン・セラーノ

fruit tomato & burrata caprese
フルーツトマトとブラータのカプレーゼ

onion ring chipotle bbq sauce
オニオンリング チポトレBBQソース

garlic shrimp
ガーリックシュリンプ

■ square pizza ■ 

spicy pepparoni square pizza
スパイシー・ペパロニピザ

■ fried chicken ■ 

original fried chicken
クラフト名物！フライドチキン

■ pasta ■ 

chef’s pasta of the day
本日のシェフのおすすめパスタ

ザ・クラフト
団体様向けフードコースのご案内

FOOD
COURSE [税込3,850]¥3,500お

一
人
様

we take course reservations for a party of 8 or more.
コースのご予約は8名様より承ります。

additional to the course we will charge  ¥440/person as a table charge after 5pm.
1７時より、別途お1人様¥400[税込440]の席料を頂戴しております。

food course above is an example. it may change due to seasonality.
上記のメニューは一例となります。仕入れ/季節により内容が変更になる場合がございます。

we can change the course menu accordingly to your budget.
ご予算に応じて、記載以外のコース予約も承ります。お気軽にお問い合わせください。

■  cold appetizer ■ 
 bite size crab & brown meat tarte with dill
ズワイ蟹の蟹味噌とディルのタルト

fish carpaccio of the day 
本日の鮮魚のカルパッチョ

fruit tomato & burrata caprese
フルーツトマトとブラータのカプレーゼ

wagyu roasted beef & sea urchin bruschetta
宮崎牛ローストビーフと雲丹のブルスケッタ

■ hot appetizer ■ 

garilc shrimp
ガーリックシュリンプ

■ from josper oven ■ 

josper oven grilled fish of the day
鮮魚のジョスパーオーブン・ロースト

josper oven grilled tender loin & vegetables
テンダーロインと野菜のジョスパーグリル
ペリグーソース

■ pasta ■ 

chef’s pasta of the day
本日のシェフのおすすめパスタ

■ dessert ■ 

pastry chef’s dessert of the day
パティシエ特製デザート

FOOD
COURSE [税込5,500]¥5,000お

一
人
様

The HUGE CLUB
RESERVATION

ご予約・お問い合わせ
092-600-1600 

The CRAFT Bar and Grill ザ クラフト バー アンド グリル
福岡県福岡市中央区大名2丁目6-50
福岡大名ガーデンシティ 1階

PARTY COURSE


