
Platillo

スパイシー・チョリソー
クリスピー・ケソ

ポップコーン・シュリンプ

アル・パストール
豚のスパイスマリネ

ハワイアン・アヒポキ

コリアンBBQビーフ 

1pc 470
[税込 517]

1pc 710
[税込 781]

1pc 470
 [税込 517]

アチョテ・ポヨ
スパイスマリネ・チキン

SPICY
CHORIZO

クリスピー・バハ・フィッシュ
BAJA FISH

Crispy

SHRIMP

chorizo pate, mixed cheese
onion, salsa mexicana
coriander, mole roja

deep fried fish, jalapeno tartar
thousand island dressing
purple cabbage, coriander
mole verde

deep fried shrimp, jalapeno tartar,
avocado, purple cabbage
salsa mexicana
mole verde

achiote marinated chicken
guacamole, onion
coriander, mole poblano

sirloin steak

AhiPoke
Hawaiian Style

POLLO

pork pastor, pineapple
red onion pickles
mole poblano

kalbi beef, mixed namlu
salsa macha,roasted-
-peanuts, mole roja

kochujan marinated tuna,
red onion pickles,
coriander, seaweed
mole verde

sliced beef steak
onion, salsa verde,
salsa mexicana
coriander, mole poblano

1pc 470
[税込 517]

1pc 470
[税込 517]

1pc 470
[税込 517]

1pc 520
[税込 572]

1pc 570
[税込 627]

タコス・デ・ビステッカ
牛サーロインの薄切りステーキ

and Crispy Queso

ensalada
mexican cobb salad 1260
メキシカン・コブ・サラダ [税込 1386]

korean BBQ salad 1260
コリアンBBQビーフサラダ [税込 1386]

Chicharron 420
チチャロン カリカリ豚皮チップス [税込462]

mushroom Quesadilla 630
マッシュルーム・ケサディーヤ [税込693]

チーズとマッシュルームのトルティーヤ挟み焼き

jalapeño fritter 2pc 630
ハラペーニョ・フリット [税込693]
チーズをつめた丸ごとハラペーニョをフリットに

Mexican Pickles 420
メキシカンピクルス [税込462]

classic nachos 840
クラシック・ナチョス [税込924]

Fried Potato 520

インカのめざめのフライドポテト  [税込572]

マヨネーズ・モレ・ヴェルデ

marinated salmon 630
エリザベスサーモンのマリネ [税込693]

ハーブを効かせたモーレ・ヴェルデ

Aji panca marinated Octopus 680
タコと胡瓜のアヒパンカ・マリネ [税込748]

タコときゅうりを梅干しのような香りの唐辛子でマリネ

chipotle shoyu boiled egg 380
チポトレ煮卵と [税込418]

ハラペーニョタルタル

tiradito de atÚn 680
peruvian tuna sashimi [税込748]

南マグロのペルー風刺身”ティラディート”

Pollo Pibil
Yucatecan Achiote Chicken

ポヨ・ピビル
トルティーヤ付き

鶏のスパイスマリネの蒸し焼き。
仕上げにテキーラでフランベ！

1400 [税込 1540]

Pollo Pibil
Yucatecan Achiote Chicken

ポヨ・ピビル
トルティーヤ付き

鶏のスパイスマリネの蒸し焼き。
仕上げにテキーラでフランベ！

1470 [税込 1617]

自然由来の素材を使用し、化学的に精製されたものは使用しておりません。
All carefully cooked with Natural ingredients.No Processed ingredients anywhere.ALL NATURAL

自然製法の塩 
Natural Salt

オーガニック砂糖
Organic Sugar

化学調味料不使用
No MSG on our natural

 “UMAMI” dishes 

低温圧搾抽出法油
トランス脂肪酸ゼロ
ZERO Trans Fat Oil

πウォーター使用
π Water

Please note that ¥440 a person will be added as a table charge after 5:00 p.m. on weekdays / after 3:00 p.m. on weekends & holidays. and 10% late night charge after 10:00 p.m.  

[平日17時以降]と[土日祝15時以降]はテーブルチャージ[席料]としてお一人様440円頂戴しております。22時以降、深夜料金を10％頂戴しております。

お会計はクレジットカード、電子マネー、QR 決済にて承ります。
We Take Credit Cards, E-money And QR Code Payments.

carnitas 630

豚バラ肉の甘辛スパイス煮込み  [税込693]

カルニータス

tiradito de Vieira 680
peruvian scallop sashimi [税込748]

帆立のペルー風刺身”ティラディート”

POZOLE 1260
pork stomach & white corn Mexican Soup [税込 1386]

国産豚ホルモンと大粒トウモロコシの
具だくさんスープ ポソレ

SOPA

caldo tlalpeño 1100
激辛！チキンスープ カルド・トラルペーニョ [税込 1210]

More Hot! 激辛オイル追加 ＋¥220

menudo ramen
メヌード・ラーメン

モツとスパイスたっぷりスープに
はしづめ製麺の中華麺とチポトレ煮卵、

カルニタスを入れたメキシカンラーメン！

1470 [税込 1617]

Turnip & spinach plancha 840
あやめ雪かぶと縮みほうれん草の [税込924]

アンチョビソテープランチャ


