
N
U

K
A

Z
U

K
E

 P
IC

K
L
E

S
&

 N
O

Z
A

W
A

N
A

 V
E

G
E

T
A

B
L
E P

IC
K

L
E

S

京
成
立
石 

八
百
大
商
店
の

ぬ
か
漬
け
と
野
沢
菜
漬
け 

５
５
０
円[

税
込
６
０
５]

           S
IM

M
E
R

E
D

 M
E
M

M
A

     

極
太
メ
ン
マ
煮 
６
５
０
円[

税
込
７
１
５]

G
R

E
E
N

 C
H

ILI S
O

B
A
M

IS
O

自
家
製
青
唐
辛
子
の
蕎
麦
味
噌 

5
0
0
円[

税
込
５
５
０]

“K
IN

P
IR

A
” S

T
IR

 F
R

IE
D

 C
R

U
N

C
H

Y
 L

O
T
U

S
 R

O
O

T
&

 B
L
A

C
K

 F
U

N
G

U
S

加
賀
レンコン
と
キ
ク
ラ
ゲ
の
き
ん
ぴ
ら 

６
８
０
円[

税
込
７
４
８]

JA
P
A
N

E
S
E
 H

O
N

E
YW

O
R

T &
 LE

E
K

“O
H

ITA
S
H

I” VE
G

E
TA

B
LE

S
 S

O
A
K
E
D

 IN
 B

R
O

TH

根
三
つ
葉
と
九
条
ネ
ギ
の
お
浸
し 

６
８
０
円[
税
込
７
４
８]

JU
M

B
O

 N
A
M

E
K
O

 M
U

S
H

R
O

O
M

“O
H

ITA
S
H

I” VE
G

E
TA

B
LE

S
 S

O
A
K
E
D

 IN
 B

R
O

TH

ジャン
ボ
な
め
こ
の
お
浸
し 

鬼
お
ろ
し
仕
立
て 

６
５
０
円[

税
込
７
１
５]

蕎
麦
前
　S

O
B

A
M

A
E

蘇
枋
の
炭
火
焼
き
　C

H
A

R
C

O
A

L
 G

R
IL

L

S
P

IC
Y
 H

O
R

S
E

 M
E

A
T
 Y

U
K

H
O

E

会
津
若
松
産 

馬
肉
の
辛
味
噌
ユ
ッ
ケ 

１
４
０
０
円[

税
込
１
５
４
０]

“IT
A

W
A

S
A

” K
A

M
A

B
O

K
O

  W
IT

H
 W

A
S

A
B

I

小
田
原
の
極
上
板
わ
さ 

６
５
０
円[

税
込
７
１
５]

P
IC

K
L
E

D
 S

O
Y
 S

A
U

C
E

 S
A

L
M

O
N

 &
 A

V
O

C
A

D
O

よ
だ
れ
サ
ー
モ
ン 

９
５
０
円[

税
込
１
０
４
５]

-

静
岡
県
産
紅
富
士
サ
ー
モ
ン
と
ア
ボ
カ
ド

B
O

N
IT

O
 G

A
R

L
IC

 S
O

Y
 S

A
U

C
E

 W
IT

H
 C

O
N

D
IM

E
N

T
S

戻
り
鰹 

ニンニ
ク
醤
油 

薬
味
仕
立
て 

９
５
０
円[

税
込
１
０
４
５]

“S
H

IO
K

A
R

A
” S

A
L
T
E

D
 &

 F
E

R
M

E
N

T
E

D
 S

Q
U

ID

自
家
製
ア
オ
リ
イ
カ
の
塩
辛 

７
８
０
円[

税
込
８
５
８]

-

蕎
麦
屋
の
返
し
漬
け

JA
P
A
N

E
S
E
 P

A
R

S
LE

Y &
 B

LA
C

K
 G

E
O

D
U

C
K
 C

LA
M

 
W

ITH
 M

U
S
TA

R
D

 VIN
E
G

A
R

 M
IS

O 　
　
　
　
　
　

 

仙
台
セ
リ
と
黒
ミ
ル
貝
の
辛
子
酢
味
噌
和
え 

7
8
0
円[

税
込
８
５
８]

T
U

N
A

 W
IT

H
 C

H
IV

E
 S

O
Y
 S

A
U

C
E

焼
津
産 

天
然
ミ
ナ
ミ
マ
グ
ロ
の
ニ
ラ
醬
油 

９
８
０
円[

税
込
１
０
７
８]

D
A

S
H

IM
A

K
I T

A
M

A
G

O
 - JA

P
A

N
E

S
E

 O
M

E
L
E

T
T
E

厚
焼
き
出
汁
巻
き
卵 

９
8
０
円[

税
込
１
０
７
８]

D
E

E
P

 F
R

IE
D

 T
A

R
O

 “T
A

T
S

U
T
A

-A
G

E
”

里
芋
の
竜
田
揚
げ 

８
５
０
円[

税
込
９
３
５]

-

海
老
塩
と
い
ぶ
り
が
っ
こ
タ
ル
タ
ル

M
A

IT
A

K
E

 M
U

S
H

R
O

O
M

 T
E

M
P

U
R

A

静
岡
県
北
遠
産 

舞
茸
の
天
麩
羅 
7
5
０
円[

税
込
８
２
５]

E
G

G
P

L
A

N
T
 T

E
M

P
U

R
A

京
都
産 

千
両
茄
子
の
天
麩
羅 

8
８
０
円[
税
込
９
６
８]

        C
H

IC
K

E
N

 K
A

R
A

A
G

E

     

蕎
麦
屋
の
鶏
の
唐
揚
げ 

8
5
0
円[

税
込
９
３
５]

C
H

A
R

C
O

A
L
 G

R
IL

L
E

D
 D

U
C

K
 &

 K
U

JO
H

 L
E

E
K

京
鴨
と
九
条
葱
の
炭
火
焼
き 

１
５
０
０
円[

税
込
１
６
５
０]

S
A

IK
Y
O

 M
IS

O
 G

R
IL

L
E

D
 B

L
A

C
K

 C
O

D

銀
鱈
の
西
京
味
噌
焼
き 

１
２
5
0
円[

税
込
１
３
７
５]

P
O

R
K

 W
R

A
P

P
E

D
 S

E
R

I JA
P

A
N

E
S

E
 P

A
R

S
L
E

Y

米
澤
豚
と
仙
台
セ
リ
の
豚
バ
ラ
巻
き 

1
１
０
０
円[

税
込
１
２
１
０]

       S
P

IC
Y
 M

IS
O

 G
R

IL
L
E

D
 T

O
C

H
IO

 A
G

E
 T

O
F
U

     

栃
尾
揚
げ
の
辛
味
噌
焼
き 

8
0
0
円[

税
込
８
８
０]

C
H

A
R

C
O

A
L
 G

R
IL

L
E

D
 T

A
M

B
A

 C
H

IC
K

E
N

丹
羽
赤
鶏
も
も
肉
の
炭
火
焼
き 

１
２
５
０
円[

税
込
１
３
７
５]

-  

柚
子
胡
椒
と
ド
ラ
イ
ト
マ
ト
味
噌

C
H

A
R

C
O

A
L
 G

R
IL

L
E

D
 JU

M
B

O
 M

U
S

H
R

O
O

M
S

北
海
道
千
歳
産 

ジ
ャ
ン
ボ
椎
茸
の
炭
火
焼
き 

９
８
０
円[

税
込
１
０
７
８]

C
H

A
R

C
O

A
L
 G

R
IL

L
E

D
 E

G
G

P
L
A

N
T

熊
本
県
産 

大
長
茄
子
の
炭
火
焼
き 

 

９
５
０
円[

税
込
１
０
４
５]

M
IN

C
E

D
 W

A
G

Y
U

 B
E

E
F
 C

U
T
L
E

T

黒
毛
和
牛
の
メン
チ
カ
ツ [
２
ケ] 

9
0
0
円[

税
込
９
９
０]

１
ケ
追
加 

４
５
０
円[

税
込
４
９
５]



蘇
枋
の
お
蕎
麦

蘇
枋
の
細
麺
の
二
八
蕎
麦
は
素
材
に
と
こ
と
ん
こ
だ
わ
り
︑時
季
に
合
わ
せ
た
最
良
の
国
産
蕎
麦
粉
を
使
用
し
て
作
り
ま
す
︒

鹿
児
島
県
か
ら
取
り
寄
せ
た
二
年
熟
成
の
厚
切
り
枯
節
で
し
っ
か
り
と
出
汁
を
と
り
︑特
徴
が
そ
れ
ぞ
れ
違
う

二
種
類
の
醤
油
と
オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
の
砂
糖
で
作
る
蕎
麦
つ
ゆ
が
蕎
麦
の
美
味
し
さ
を
さ
ら
に
引
き
立
て
ま
す
︒

S
E

IR
O

 S
O

B
A

せ
い
ろ 

刻
み
葱・山
葵 

８
８
０
円﹇
税
込
9
6
8
﹈

N
O

R
IK

A
K

E
 S

O
B

A

の
り
か
け 

刻
み
葱・刻
み
海
苔・山
葵 

９
５
０
円﹇
税
込
1
0
4
5
﹈

S
O

B
A

 W
IT

H
 G

R
A

T
E

D
 Y

A
M

と
ろ
ろ
蕎
麦 
と
ろ
ろ・う
ず
ら
の
卵・青
海
苔 

１
３
０
０
円﹇
税
込
1
4
３
0
﹈

S
O

B
A

 W
IT

H
 W

A
R

M
 C

U
R

R
Y
 D

IP
P

IN
G

 S
A

U
C

E

カ
レ
ー
つ
け
蕎
麦 

米
澤
豚・玉
ね
ぎ・九
条
葱・し
め
じ・煮
卵 

１
３
5
０
円﹇
税
込
1
4
8
5
﹈

W
A

L
N

U
T
 S

O
B

A

く
る
み
蕎
麦 

く
る
み
ダ
レ・刻
み
葱・山
葵 

１
3
0
0
円﹇
税
込
1
4
3
0
﹈

S
O

B
A

 W
IT

H
 3

 K
IN

D
S

 O
F
 D

IP
P

IN
G

 S
A

U
C

E

三
味
蕎
麦 

と
ろ
ろ・辛
味
大
根・梅
干
し 

1
3
5
0
円﹇
税
込
1
4
8
5
﹈

P
O

R
K

 &
 C

H
IN

E
S

E
 C

H
IV

E
 S

E
IR

O

米
澤
豚
と
黄
ニ
ラ
の
つ
け
せ
い
ろ 

米
澤
豚・黄
ニ
ラ・シ
メ
ジ・ネ
ギ 

1
5
5
0
円﹇
税
込
1
7
0
5
﹈

D
U

C
K

 S
E

IR
O

京
鴨
せ
い
ろ 

炙
り
京
鴨・鴨
団
子・し
め
じ・刻
み
葱 

１
７
５
０
円﹇
税
込
1
9
2
5
﹈

S
E
A
S
O

N
A
L VE

G
E
TA

B
LE

 TE
M

P
U

R
A
 S

E
IR

O

旬
野
菜
の
天
せ
い
ろ 

季
節
の
野
菜
天・刻
み
ネ
ギ・山
葵 
1
6
0
0
円﹇
税
込
1
7
6
0
﹈

C
O

N
G

E
R

 E
E

L
 T

E
M

P
U

R
A

 S
E

IR
O

江
戸
前
穴
子
一
本
天
ぷ
ら
せ
い
ろ 

 

穴
子
天・野
菜
天・刻
み
葱・山
葵 

１
９
５
０
円﹇
税
込
2
1
4
5
﹈

S
H

R
IM

P
 T

E
M

P
U

R
A

 S
E

IR
O

大
海
老
天
せ
い
ろ 

大
海
老
天・野
菜
天・刻
み
葱・山
葵 

１
９
５
０
円﹇
税
込
2
1
4
5
﹈

K
A

K
E

 S
O

B
A

か
け
そ
ば 

刻
み
葱・鯖
昆
布
出
汁  

８
８
０
円﹇
税
込
9
6
8
﹈

H
A

N
A

M
A

K
I S

O
B

A

花
巻
き 

刻
み
葱・海
苔・鯖
昆
布
出
汁 

９
５
０
円﹇
税
込
1
0
4
5
﹈

Y
A
M

A
K
A
K
E
 S

O
B

A
 -H

O
T
 S

O
B

A
 W

IT
H

 G
R

A
TE

D
 YA

M

山
か
け
蕎
麦 

鯖
昆
布
出
汁 

・と
ろ
ろ・海
苔 

１
３
０
０
円﹇
税
込
1
4
３
0
﹈

S
P

IC
Y
 C

U
R

R
Y
 S

O
B

A

カ
レ
ー
南
蛮 

米
澤
豚
バ
ラ
肉・九
条
葱・玉
ね
ぎ 

１
３
5
０
円﹇
税
込
1
4
8
5
﹈

D
U

C
K

 N
A

M
B

A
N

京
鴨
南
蛮 

炙
り
京
鴨・九
条
葱・鴨
団
子・鯖
昆
布
出
汁 

１
７
５
０
円﹇
税
込
1
9
2
5
﹈

P
O

R
K

 &
 C

H
IN

E
S

E
 C

H
IV

E
 S

E
IR

O

旬
野
菜
の
天
ぷ
ら
蕎
麦 

季
節
の
野
菜
天・鯖
昆
布
出
汁・刻
み
葱 

1
6
0
0
円﹇
税
込
1
7
6
0
﹈

C
O

N
G

E
R

 E
E

L
 T

E
M

P
U

R
A

 S
O

B
A

江
戸
前
穴
子
一
本
天
ぷ
ら
蕎
麦 

穴
子
天・野
菜
天・刻
み
葱・鯖
昆
布
出
汁 

１
９
５
０
円﹇
税
込
2
1
4
5
﹈

S
H

R
IM

P
 T

E
M

P
U

R
A

 S
O

B
A

大
海
老
天
ぷ
ら
蕎
麦 

大
海
老
天・野
菜
天・鯖
昆
布
出
汁・刻
み
葱 

１
９
５
０
円﹇
税
込
2
1
4
5
﹈

ALL NATURAL
We use domestically produced rice. All carefully cooked with Natural ingredients.No Processed ingredients anywhere. 

Please note that ¥440 a person will be added as a table charge after 5:00 p.m. on weekdays / after 3:00 p.m. on weekends & holidays and10% late night charge after 10:00 p.m.

当店は国産米を使用しています。店内調理では自然由来の素材を使用し、化学的に精製されたものは使用しておりません。
平日17時以降/土日祝15時以降、テーブルチャージ[席料]としてお一人様440円、22時以降深夜料金を10％頂戴しております。

冷
たい
手
打
ち
お
蕎
麦 H

A
N

D
 M

A
D

E
 C

O
LD

 S
O

B
A

温
かいお
蕎
麦
　H

O
T

 S
O

B
A


