
PARTY COURSE MENU

東京都渋谷区代々木2-2-1 小田急サザンタワー1F
OPEN 7 DAYS A WEEK    11:00 - 24:00　| TEL |  03.6630.0004   | WEB | gingergrass.jp

仕入れ・季節によりメニュー内容の変更がある場合がございます。ご了承ください

ジンジャーグラス モダン タイ ベトナメーゼ

¥3,600
[税込¥3,960]

COURSE

BITES  アジアのひとくち前菜
Chaphlu Leaf, Raw Tuna & Green Papaya

ミエンカム マグロと青パパイヤをバイチャップルーリーフで

Pork & Pineapple
マーホー -甘辛い豚肉のコンフィとパイナップル

APPETIZER  前菜
Goi Cuon - Summer Roll
ゴイクン-季節の生春巻き

Ginger Grass �ai Slaw
ジンジャーグラス・タイスローサラダ

Pad phoon faiden - Stir Fried Chinese Morning Glory
空芯菜炒め パップンファイデーン

Vietnam Style Deep Fried Rice Paper Spring Roll
ベトナム風揚げ春巻き

DIM SUM  点心
Stemed Scallop & Shrimp Dumpling 帆立とエビの蒸し餃子

Shrimp Steamed Dumpling 海老とセロリの蒸し餃子

MAIN  メインディッシュ
Green Curry 鶏肉と茄子、竹の子のグリーンカレー

Moo Yaang ムーヤーン- 岩中豚のタイローストポーク

SHIME  締め
Pho Ga -Chicken Pho 

フォー・ガー - 鶏肉のフォー

DESSERT デザート
Today’s Dessert
本日のデザート

¥4,800
[税込¥5,280]

COURSE

APPETIZER  前菜

Goi Cuon - Summer Roll
ゴイクン-季節の生春巻き

Yam Woon Sen - T�ai Glassnoodle Salad
ヤム・ウン・セン

定番・タイの春雨サラダ

Ginger Grass �ai Slaw
ジンジャーグラス・タイスローサラダ

Vietnam Style Deep Fried Rice Paper Spring Roll
ベトナム風揚げ春巻き

MAIN  メインディッシュ
Gai Yaang  - �ai  Roasted Chicken

ガイヤーン
 - 絶品！骨付きモモ肉のタイ・ローストチキン

Green Curry or Gapao
辛口・グリーンカレー
または バイガパオ

Pad �ai
- �ai Style Stir Fried “Yakisoba” Noodle 

パッタイ - タイ風焼きそば

DESSERT デザート
Today’s Dessert
本日のデザート


