
FLAN
AFFOGATO
¥750

フラン・アフォガート メキシカン・プリン・アフォガート
クリームチーズと練乳を入れたメキシカンレシピの固めプリン！
仕上げにシナモンを効かせたコーヒー、”カフェ・デ・オジャ”をかけて。

シナモン・ティラミス
シナモンにナッツ、ラズベリーソースやキャラメルをかけて。

CINAMMON
TIRAMISU
¥700
[税込 770]

[税込 825]

BLEND COFFEE HUGE・オリジナル ブレンドコーヒー 500

ESPRESSO エスプレッソ 500

CAFFE LATTE カフェ・ラテ [HOT or ICED] 600

CAPPUCCINO カプチーノ [HOT] 600

ICED COFFEE アイスコーヒー 500

ASSAM アッサムティー 550

JASMINE TEA ジャスミンティー 550

ICED JASMINE TEA アイス・ジャスミンティー 500

ICED JAMAICA TEA アイス・ハマイカティー[ハイビスカスティー] 500

ICED EARL GREY TEA アイス・アールグレイティー 500

ICED MATE TEA アイス・マテ茶 500

ICED OOLONG TEA アイス・烏龍茶 500

COFFEE

TEA

[税込 550]

[税込 550]

[税込 550]

[税込 660]

[税込 660]

[税込 605]

[税込 605]

[税込550]

[税込 550]

[税込 550]

[税込 550]

[税込 550]

CHURROS
CON CAJETA
¥650

チュロス・コン・カヘータ
サクサクのチュロスを、メキシコのキャラメル
 “カヘータ”にディップしてお召し上がりください！

バスクチーズケーキ
中はとろーり、表面は焦がして香ばしく仕上げたチーズケーキ。
フレッシュマンゴーソースを添えて。

バスクチーズケーキ
中はとろーり、表面は焦がして香ばしく仕上げたチーズケーキ。
フレッシュマンゴーソースを添えて。

季節のフルーツのマサタルト 詳しくはスタッフまで！
旬のフルーツを使い日替わりでご用意！トウモロコシ粉「マサ」を
練り込んだ香ばしいタルト。

SEASONAL FRUIT
MASA TART
¥700
[税込 770]

[税込 715]

BASQUE
CHEESE CAKE
¥650
[税込 725]



CHURROS
CON CAJETA
¥650

チュロス・コン・カヘータ
サクサクのチュロスを、メキシコのキャラメル
 “カヘータ”にディップしてお召し上がりください！

シナモン・ティラミス
シナモンにナッツ、ラズベリーソースやキャラメルをかけて。

CINAMMON
TIRAMISU

¥700

FLAN
AFFOGATO
¥750

フラン・アフォガート メキシカン・プリン・アフォガート
クリームチーズと練乳を入れたメキシカンレシピの固めプリン！
仕上げにシナモンを効かせたコーヒー、”カフェ・デ・オジャ”をかけて。

[税込 550]
¥500

本日のランチデザート
詳しくはスタッフまで

¥350 [税込 385]

LUNCH DESSERT
OF  THE DAY

バスクチーズケーキ
中はとろーり、表面は焦がして香ばしく仕上げたチーズケーキ。
フレッシュマンゴーソースを添えて。

バスクチーズケーキ
中はとろーり、表面は焦がして香ばしく仕上げたチーズケーキ。
フレッシュマンゴーソースを添えて。

SEASONAL FRUIT
MASA TART
¥700

[税込 550]
¥500

季節のフルーツのマサタルト 詳しくはスタッフまで！
旬のフルーツを使い日替わりでご用意！トウモロコシ粉「マサ」を
練り込んだ香ばしいタルト。

[税込495]
¥450

[税込 825]

BASQUE
CHEESE CAKE
¥650
[税込 725]


