
Dinner Course
NABUCCOの人気の前菜からメインや

デザートまでお楽しみいただけるスタンダードコース

NABUCCO Sampler
ナブッコ・サンプラー

自家製フレッシュチーズ3種/季節のおすすめトマト
生ハムの盛り合わせ

Affumicata Caesar Salad
アフミカータチーズのシーザーサラダ

Today’s Carpaccio
本日の鮮魚のカルパッチョ

Garlic Toast
全粒粉のガーリックトースト 

Fritto Misto
本日のフリットミスト

Today’s Pasta 
本日のおまかせ生パスタ

Roasted Magret de Canard
and Seasonal Vegetables

マグレ鴨胸肉と季節野菜のロースト

Dessert
3種類のおすすめデザート盛り合わせ

シェアスタイルのコースです。4名様～18名様、2時間20分のご案内のお席です。
仕入れや季節により、コース内容が変更になることがあります。This menu stated above is an example, and may be changed by the season.

Homemade Burrata and Fruit Caprese
季節のフルーツとブラータのカプレーゼ

Today’s Carpaccio
本日の鮮魚のカルパッチョ 

Smoked Duck & 
Mozzarella Affumicata Caesar Salad

燻製鴨とモッツァレラアフミカータのシーザーサラダ

Fritto Misto
本日のフリットミスト

Sausage & Ricotta Cheese Frittata
無添加ソーセージとリコッタチーズのフリッタータ

Stewed Tripe
トリッパのトマト煮込み

Today’s Pasta 
本日のおまかせ生パスタ

Sirloin Bistecca 
AUS産・黒毛短角牛サーロインのビステッカ

Dessert
4種類のおすすめデザート盛り合わせ

CUCINA DEL NABUCCO クッチーナ デル ナブッコ
〒104-0061 東京都中央区銀座2-4-12 MIKIMOTO GINZA2  7F 
 ¦ TEL ¦ 03-6631-1117   ¦ WEB ¦ http://www.cucina-nabucco.jp/

3,500YEN 
[税込¥3,850]

Special Course 4,000YEN 
[税込¥4,400]

自家製のチーズを使ったブラータカプレーゼと
メインのビステッカまでお楽しみいただける特別コース


