
Eggplant Involtini
賀茂茄子のインボルティーニ
薄切りにした旬の賀茂茄子でリコッタチーズを包み
モッツァレラチーズをたっぷりかけ
トマトソースと一緒に焼き上げました！

R S900 600 [税込 660][税込 990]

1200 /   2000
]]

SPANISH ITALIAN

 ALL ¥350 SICILY OLIVES シチリアン・オリーブ PICKLES 自家製ピクルス baguette 国産小麦のバゲットCaponata カポナータ

Bacon & Romaine lettuce CAESAR SALAD     650 / 950
スモークファインベーコンと
ロメインレタスのシーザーサラダ

 
 

 

[税込 715] [税込 1045]

JAMON

Charcuterie platter
シャルキトリープレート
ハムや自家製パテの盛り合わせ

  

jamón serrano 18months

18月熟成 スペイン産・ハモンセラーノ

750 / 1000 

  自家製コブドレッシング

[税込 825] [税込 1100

Grilled chicken & Avocado COBB SALAD 750 / 1000 
with HOMEMADE COBB DRESSING  

グリルチキンとアボカドのコブサラダ
自家製コブドレッシング

[税込 825] [税込 1100]

FRESH SALADS

GARDEN SALAD 
with MISO DRESSING

500  /  800

三浦野菜のガーデンサラダ
和風味噌ドレッシング

Small   /   REGULAR

GARDEN SALAD 
with MISO DRESSING

650 / 950

三浦野菜のガーデンサラダ
和風味噌ドレッシング

Small   /   REGULAR

Recomme
nded

Recomme
nded

1200 
[税込 825[税込 1320
1200 
[税込 825[税込 1320

Shine Muscat & burrata Cheese caprese
シャインマスカットとブラータチーズのカプレーゼ
中がトロッととろけるフレッシュチーズ”ブラータ”を
旬のシャインマスカットと合わせました。

Boquerones - Pickled sardines

ボケロネス - 自家製イワシの酢漬け
さっぱりとした味わいに仕上げました。

ceuta -  stewed seafood with tomato

セウタ - 魚介のトマト煮込み
ヤリイカと野菜を、スパイスとトマトソースで
じっくりと煮込みチーズをかけて焼き上げました。
イカの肝が隠し味。

Padron
- Shishito peppeR

パドロン
しし唐をシンプルに素揚げしました。
ビールとの相性抜群！

Scallops & Geoduck Clam
Ceviche
ホタテとみる貝のセヴィーチェ
ライムと青唐辛子がきいたドレッシングでさっぱりと。

Galician-style octopus
タコのガリシア風
柔らかなるまで煮込んだタコにホクホク食感の
じゃがいも‶インカの目覚め"を合わせました。
自家製のアイオリソースとどうぞ。

Tortilla
トルティージャ
玉ねぎやジャガイモを使った、
ふわふわ・トロトロ食感のスペイン風オムレツ。

Shrimp & Mushroom Ajillo
海老とマッシュルームのアヒージョ
海老とマッシュルームを、パセリが香る
熱々のオリジナル・ガーリックオイルで。

Clam & Bacon Alentejo
アサリとベーコンのアレンティージョ
燻製パプリカがきいた煮込み料理。
アサリとベーコンの旨味がジャガイモに染み込み、絶品！

callos
カジョス
ハチノス、小腸、豚耳、ひよこ豆を使った煮込み料理。

pork & sweet green pepper
Plancha
ハーブ三元豚と
万願寺唐辛子のプランチャ
たっぷりの具材をソテーした熱々の鉄板焼き！

Pate de Campagne パテ・ド・カンパーニュ 600
ワインにぴったり！自家製のパテドカンパーニュ。

Iberico Chorizo  イベリコ・チョリソー 600
粗挽きした豚肉に様々な香辛料を加え熟成させました。旨味がギュッと詰まったソーセージ。

mortadella 山形県スモークファインのモルタデッラ 650
ピスタチオや黒胡椒を練りこんだソーセージタイプのハム。

Potato salad
モルタデッラと生ハムのポテトサラダ
モルタデッラと生ハムを練り込んだ自家製ポテトサラダ。

deep Fried Spicy Chicken
スパイス・フライドチキン
オリジナルミックス・スパイスで骨付きの鶏肉を
カラリと揚げました！

Loin Ham
あぶくま豚のロースハム
トンナートソース
自家製のロースハム 、ツナや
マヨネーズを合わせたたっぷりのソースで。

Garlic parmesan toast
ガーリック・パルメザン・トースト
パルメザンチーズをバゲットに
たっぷりとかけ、焼き上げました。

Brussels Sprouts Fritto
芽キャベツのフリット
シャキシャキとした食感の芽キャベツを
シンプルに素揚げしました。

Squid & Zucchini Fritto
ヤリイカとズッキーニのセモリナフリット
ヤリイカとズッキーニをシンプルにセモリナでフリットに。
レモンをギュッと絞ってどうぞ！

Pesce Crudo
豊洲市場直送
魚介のペッシェ・クルード
新鮮な魚介を拘りのオリーブオイルと塩で。
花椒菜がアクセント。S 600[税込 660]

S 600[税込 660]

R S900 600 [税込 660][税込 990]

R S900 600 [税込 660][税込 990]

[税込 385]

[税込 715] [税込 1045]

S 600 [税込 660]

S 600[税込 660]

White wine steamed
mussels & asari clams 
オーガーニック活ムール貝と
北海アサリの白ワイン蒸し
旨味の詰まったフレッシュのムール貝と
北海あさりの白ワイン蒸しS 600[税込 660]

S 600[税込 660]

S 600 [税込 660]

R 900[税込 990]

R S900 600[税込 660][税込 990]

R 900[税込 990]

R S900 600 [税込 660][税込 990]

R 900[税込 990] S 600[税込 660]R 900[税込 990]

R 900[税込 990]

R S900 600[税込 660][税込 990] R S900 600[税込 660][税込 990]

RIGOLETTO定番の小皿料理 ”タパス”シーンに合わせて2つのサイズからお選びいただけます！

S SMALLsize いろいろな料理を少しずつ楽しみたい時 R REGULARsize お料理ごとに合わせたシェフおすすめのボリュームRIGOLETTO TAPAS

Oyster & broccoli Gratin
広島県産 牡蠣とブロッコリーのグラタン
濃厚な味わいの牡蠣とブロッコリーを
ごろっと使ったアツアツのグラタン 。

R S900 600[税込 660][税込 990]

S M
[税込 1320] [税込 2200]

[税込 990]

[税込 1650]

[税込 660]

[税込 715]

[税込 660]

30g 900

50g 1500



NAPOLITAN PIZZA
Half & Half is available for 10 inch pizzas.  10インチピッツァはハーフ＆ハーフに出来ます。

PIZZA BIANCA チーズ・クリームベースのピッツァ

PIZZA ROSSA トマトソースのピッツァ

ARROZ

6INCH / 10INCH

6INCH / 10INCH

SEAFOOD PAELLA                                                          2000
シーフード・パエリア
魚介を贅沢に盛り込んだ、具沢山で旨味たっぷりのパエリア

DUCK & FOIE GRAS PAELLA 鴨肉とフォアグラのパエリア 1850 
たっぷりの鴨肉と濃厚なフォアグラを使った贅沢なパエリア

Grilled sardine
北海道産 大トロイワシのグリル
サルサヴェルデと
フレッシュトマトソースと一緒に

800

Pork sausages 
やまと豚のポークソーセージ
キメ細かく柔らかい肉質のやまと豚を
炭火でじっくり焼き上げました。
1000

MAIN DISH

STARTERS & SIDES

HERB PORK Cotoletta
ハーブ三元豚のコトレッタ
ハーブをつかった衣と脂の甘味も感じられる
ポークカツレツ
1800

sirloin steak
サーロインステーキ 250g 
自慢の炭火できめ細かく、口当たり
柔らかに仕上げたサーロインステーキ。
燻製パプリカのチミチュリと自家製モルーノでどうぞ。
2500

grilled chicken
with homemade herb oil
岩手県産 清流鶏のグリル
骨つきチキンを表面はカリッと、
中はジューシーに焼き上げました！
仕上げは特製ハーブソースで。
2000

PASTA
Gluten Free Fettuccine Available for Substitution. 
全てのパスタをグルテンフリーのフィットチーネに変更できます。

SQUID INK risotto with SQUID & spinach 1300
ヤリイカとほうれん草のイカ墨リゾット
たっぷりのイカスミで炊き上げたリゾット。

Bacon & Gold Rush Corn Parmigiano RIsotto  1600
無添加ベーコンとゴールドラッシュのパルミジャーノ・リゾット
コクと旨味たっぷり。シャキッと甘みのあるとうもろこしを使った、濃厚な味わいのチーズリゾット。

grilled Pork
岩手県産 白金豚のグリル 200g 
上質な脂、旨味と甘みを感じる
しっとりとした肉質の白金豚。
レモンを絞って、拘りの塩と生コショウで
シンプルに召し上がれ！
2300

sardine MARINARA 北海道産 大トロイワシのマリナーラ 1000  / 1500
tomato sauce, mini tomatoes, garlic, 
oregano, basil, anchovy

[税込 1100] [税込 1650]

[税込 1100] [税込 1650]

LINGUINE 自家製生パスタ リングイネ
デュラムセモリナ粉を使用。ソースとの絡みが良い中太の麺。

Bacon & Sweet Green Pepper Amatriciana 1100
無添加ベーコンと万願寺唐辛子のアマトリチャーナ
eggplant & sendai beef bolognese 1200
茄子と仙台黒毛和牛のボロネーゼ

[税込 1210]

[税込 1320]

SPAGHETTI スパゲッティ
1.77mm、イタリア産最高品質のデュラムセモリナ粉100%で作るタンマ社の乾麺

bacon & MUSHROOM PEPERONCINI 950
無添加ベーコンとマッシュルームのペペロンチーニ
mussels & Asari clamS Vongole [bianco or rosso] 1300
フレッシュムール貝と北海アサリのヴォンゴレ  [ビアンコ または ロッソ]

[税込 1045]

[税込 1430]

Quattro formaggiクアトロフォルマッジ 1200 / 1700
mozzarella, Gorgonzola, Grana Padano, Taleggio, Hazelnuts [税込 1320] [税込 1870]

[税込 1045] [税込 1595]

MAIS マイス 950 / 1450
mozzarella, corn, young corn, bacon, ricotta

the margherita ザ・マルゲリータ 1200 / 1700
tomato sauce, basil, mozzarella bufala [税込 1320] [税込 1870]

aoki farm vegetables ortolana 1000 / 1500
青木農園のオルトラーナ [菜園風ピッツァ] 
miso mayo, mozzarella, daikon, cauliflower,
mini tomatoes, brussel sprouts, wild rucola
▶ カラスミトッピング add bottarga +¥100

[税込 1100] [税込 1650]

SMOKED BACON diavola  1200 / 1700
スモークファインベーコンのディアボラ
tomato sauce, prosciutto, chorizo, sausage,
mixed cheese, onion, fried garlic

[税込 1320] [税込 1870]

tandoori chicken 菜彩鶏のタンドリーチキン 1100 / 1600
tomato sauce, tandoori chicken, fresh tomatoes,
onion, mushrooms, corn, mozzarella

[税込 1210] [税込 1760]

jamón serrano & asparagus Bismarck 1200 / 1700
18ヶ月熟成ハモンセラーノとアスパラガスのビスマルク
Prosciutto di Parma for 24 months, Asparagus, Black Pepper, Soft-boiled egg

[税込 1320] [税込 1870]

Salsicca & Honey lemon Bianco 1100 / 1600
白金豚のサルシッチャと蜂蜜レモンのビアンコ
fennel, Rosemary Marinated Pork, Honey Lemon, Cream, mozzarella, Gorgonzola

[税込 1210] [税込 1760]

[税込 2200]

[税込 1430]
[税込 2035]

[税込 1760]

SEAFOOD GENOVESE シーフード・ジェノベーゼ 1100 / 1600
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, GENOVESE, SQUID, 
OCTOPUS, CRAB, SCALLOPS

[税込 1210] [税込 1760]

margherita マルゲリータ 1000 / 1500
tomato sauce, basil, mozzarella

[税込 880]

[税込 1100]

[税込 880]

[税込 1980]

[税込 2530]

[税込 2200]

[税込 2750]

Grilled Sweet Green Pepper &
Homemade Salsicca
万願寺唐辛子と
自家製サルシッチャのグリル
白金豚を使った自家製サルシッチャを
万願寺唐辛子に詰め、焼き上げました。
自家製ロメスコソースでどうぞ！
800

All carefully cooked with Natural ingredients.No Processed ingredients anywhere.  自然由来の素材を使用し、化学的に精製されたものは使用しておりません。

自然製法の塩 
Natural Salt

オーガニック砂糖
Organic Sugar

化学調味料不使用
No MSG on our natural

 “UMAMI” dishes 

低温圧搾抽出法油
トランス脂肪酸ゼロ
ZERO Trans Fat Oil

πウォーター使用
π WaterALL NATURAL

FETTUCCINE 玄米粉のフィットチーネ
イタリア語で「小さなリボン」という意味の平べったく幅のあるグルテンフリー・パスタ。

Maitake Mushroom & mimolette cheese Carbonara 1200
舞茸とミモレットチーズのカルボナーラ
Scampi & Mozzarella Américaine Sauce 1400
手長海老とモッツァレラチーズのアメリケーヌソース

[税込 1320]

[税込 1540]

厳選した炭の遠赤外線でじっくりと素材の旨味を引き出した、
吉祥寺自慢の炭火焼料理をご用意しました！

※こちらのメニューは平日のみディナータイム[17:00 - 23:00]のみのご提供となります。
土・日・祝日は15:00からお楽しみいただけます。

Charcoal Grill
RECOMMENDED

CHITARRA キタッラ
断面の四角いパスタ。

[税込 1320]

[税込 1870]

OYSTER & Eggplant aglio olio 1200
広島県産牡蠣と賀茂茄子のアーリオ・オーリオ
Scampi & seafood Pescatore Rosso 1700
手長海老と魚介のペスカトーレ・ロッソ

CASARECCE カザレッチェ
S字の形をした断面が特徴的なショートパスタ。

GENOVESE PESTO WITH shrimp & Ricotta CHEESE 1100
小海老とリコッタチーズのジェノベーゼ
Prosciutto & Seasonal Vegetables Lemon Cream Sauce 1200
生ハムと夏野菜のレモンクリームソース

[税込 1210]

[税込 1320]

Salmon & spinach Gorgonzola Cream Sauce 1200
サーモンとほうれん草のゴルゴンゾーラ・クリームソース
eggplant & spinach Arrabiata 1000
茄子とほうれん草のアラビアータ

[税込 1320]

[税込 1100]

RIGATONI 自家製ショート生パスタ リガトーニ
表面に筋がありソースとの絡みが良い、穴の空いたショートパスタ。


