
マンゴーチリソースで

THAI SHRIMP TOAST
たたき海老のシュリンプトースト
マンゴーチリソースで

HOT CHILI CHICKEN WINGS
ホットチリ・チキンウイング
タイのチリソースをベースに酸っぱ辛い
やみつきチキン唐揚げ！

SPICY ROAST PORK
スパイシーローストポークハノイスタイル
甘辛・スパイシーに
焼いた豚肉を山盛りハーブと一緒に
ライスペーパーで包みながらめしあがれ！

GAI YAANG　　　　　
 - Thai Roast Chicken　　　　　
激辛！タイ・ローストチキン
ガイヤーン・プリックポン

じっくり下味をつけた鶏肉を
特製唐辛子の辛味たっぷりに焼き上げました

LOBSTER LAKSA　　 　　 1,800
| シンガポール | 米粉中太麺・フォー |
オマール海老のラクサ
- 干し海老とココナッツのスパイシースープ
オマール海老の旨味が凝縮されたダシに
ココナッツミルクとスパイスの濃厚スープ

STIR FRIED GREEN VEGETABLES
ベトナム風・青菜炒め

ORGANIC JASMINE RICE 
オーガニックジャスミン・ライス

S / 300 [税込330]
L / 500 [税込550]

PAD THAI       　　　PAD THAI Thai Style Stri Fried Noodle      　　　1,600
| タイ | 米粉中太麺・フォー |
ノルウェーサーモンといくらのパッタイ
もっちり平打ち米麺と甘酸っぱいソースに魚介も入った贅沢タイ焼きそば！

KHAO MAN GAI
カオマンガイ - しっとり蒸し鶏と鶏ダシで炊いたご飯

牛タンのヤムパクチーと九条ネギのソース

BEEF TONGUE YUM
W/ Coriander and Kujo Green Leek Sauce

牛タンのヤムパクチーと九条ネギのソース

KHAO YUM
タイ彩りまぜご飯  “カオヤム”
バタフライピーで色付けしたご飯に
12種の野菜やハーブと豚角煮のまぜご飯

MARINATED SCALLOPS, TUNRIP AND YUZU
炙り帆立と蕪、柚香るヤム

岡山産邑久産蒸し牡蠣
牡蠣をプリプリに蒸しあげました

STEAMED OYSTERS
岡山産邑久産蒸し牡蠣
牡蠣をプリプリに蒸しあげました

Recommend!

KHAO SOI Thai Curry Noodle 1,200
| タイ  | 細麺中華そば |
タイ北部・カレーヌードル カオソーイ
スパイスの効いたカレースープに中華麺と
揚げ麺を入れたタイ北部のカレーヌードル

GREEN CURRY With shrimp and vegetables
青木農園野菜と海老のグリーンカレー
こだわり農家さんが作った野菜と小海老たっぷりのグリーンカレー！

[税込1320]

[税込1980]

[税込1760]

HANOI SET ハノイセット         600 [税込660] 
サニーレタス、ミント、大葉、香味ソース、ライスペーパー
お好きな料理にたっぷりのハーブや野菜をライスペーパーで包んで召し上がれ！

BAH MEE HAENG Tossed  Pork Noodle　　 　1,200 
バミー・ヘーン
香味野菜とトムヤムスパイス・豚肉の汁なし中華あえ麺

[税込1320]

NUA YANG  - wagyu beef tagliata

たまりガーリック醤油
黒毛和牛を香ばしくグリル、
アジア仕立ての薄切りステーキで！

NUA YANG  - wagyu beef tagliata
黒毛和牛のヌアヤーン
タリアータ仕立て たまりガーリック醤油
黒毛和牛を香ばしくグリル、
アジア仕立ての薄切りステーキで！

PHO GA 1,200PHO GAChicken pho   　　　1,200
| ベトナム | 米粉中太麺・フォー |
フォー・ガー -鶏肉のフォー
フォーの定番！クリアな
スープに香味野菜と蒸し鶏

ムール貝とアサリのトムヤムヌードル
魚介ダシの辛くて酸っぱいスープと
中華麺で作ったスパイシーなトムヤムヌードル！

TOM YAM NOODLE   　　　1,600
| タイ  | 細麺中華そば |
ムール貝とアサリのトムヤムヌードル
魚介ダシの辛くて酸っぱいスープと
中華麺で作ったスパイシーなトムヤムヌードル！

[税込1320]

[税込1760]

BANANA LEAF WRAPPED
KAKUNI PORK & RICE
豚の角煮と炊き込みご飯のバナナ葉包み焼き
バナナの葉っぱで包んだ甘辛ご飯と柔らか角煮

[税込1430]
1,300 Recommend!

VIETNAMESE SPRING ROLL
ベトナム風揚げ春巻き
軟骨スペアリブが入ったコリコリ食感のベトナム風揚げ春巻き！

BAI GAPAO  With Fried Egg 
バイ・ガパオ　フライドエッグ添え

STIR-FRIED SHRIMP IN CHILI CURRY SAUCE
タイスパイスカレー・海老チリ
おすすめ！たっぷり海老と野菜の甘み、
スパイスとレモングラスチリソースのカレー炒め

3KINDS DIM-SUM
3種・点心盛り合わせ
本日おすすめの点心3種類

5KINDS DIM-SUM
5種・点心盛り合わせ
本日おすすめの点心5種類

STEAMED COLIANDER & SHRIMP DUMPLINGS 
蒸し・海老パクチー餃子

SNOW SCRAB SHUMAI　    
ズワイ蟹の焼売 蟹味噌のソース

3pc +1P ¥308
STEAMED PR AWN
鬼手長海老のパクチー蒸籠蒸し
ぷりぷりの海老を自家製レモングラス塩で

SHAOXING WINE SOAKED SIJIMI CLAM
沖しじみの醤油漬け
大粒のしじみを紹興酒香る醤油に漬け込みました

700
[税込770]

SALMON & AVOCADO SUMMER ROLL
サーモンとアボカドの生春巻き
ハーブとサワークリームのソース

TRIPE & SPICE YUM
冷製・モツの麻辣ソース
柔らかく煮込んだモツを花椒ソースで和えた冷製前菜。

COLIANDER AND HERB SALAD
パクチーとハーブのグリーンサラダ
たっぷりハーブとパクチーを山葵ドレッシングで

S / 600 [税込660]
R / 1100 [税込1210]

WEEKLY DIM SUM
今週の点心 - 詳しくはスタッフがご説明します

¥ASK

PAN FRIED CHIVE DUMPLING
焼き海老ニラ饅頭 750

[税込825]

750
[税込825]

800
[税込880]

850
[税込935]

3pc +1P ¥275

650
[税込715]

 1,100
[税込1210]

手作り点心

BOAR MEAT AND RICE SHUMAI
猪肉のもち米焼売
島根県梶谷家が獲った猪肉を使用したもち米焼売！

3pc +1P ¥220
600
[税込660]Recommend!

ROOT VEGETABLE & MYOGA PICKLES
根菜と茗荷のピクルス
三浦半島・青木農園さんの有機根菜と茗荷の甘酢漬け。

600
[税込660]

300
[税込330]

アジアン前菜

600
[税込660]

900
[税込990]

700
[税込770]

YUM WOON SEN - Spicy Glass Noodle Salad
ヤムウンセン - スパイシー・タイ春雨サラダ

900
[税込990]

辛さと香りがきいたピリ辛ダレ

YODARE-DORI
Cold Steamed Chicken with Spicy Leek Oil Sauce

よだれ鶏の葱油ソース
辛さと香りがきいたピリ辛ダレ

600
[税込660]

600
[税込660]

Small / 600     Regular / 1100

SOM TAM - Mango & Green Papaya Yam
ソムタム - 青パパイヤとマンゴーのサラダ

Recommend!
[税込660] [税込1210]

600
[税込660]

850
[税込935]

STEAMED SPARE RIBS w/ raw pepper
やわらかスペアリブのアンコールワット産・生胡椒蒸し

600
[税込660]

950
[税込1045]

PORK AND GRASS NOODLE 
VIETNAM SOUP
豚肉と春雨、豆腐のベトナム風スープ

TOM YAM KUNG  - Hot and Sour Shrimp Soup 
トム・ヤム・クン
- タイの定番！辛くて酸っぱい海老のスープ

S / 750 [税込825]
R / 1350 [税込1485]

S / 650 [税込715]
R / 1250 [税込1375]

THAI SPICE MAPO TOFU
タイスパイス 土鍋麻婆豆腐
レモングラスと花椒 プリッキーヌ唐辛子
タイ唐辛子プリッキーヌ、花椒を効かせた醬にレモングラスの香りで仕上げました

1,500
[税込1650]

1,900
[税込2090]

2,400
[税込2640]

1,800
[税込1980]

Recommend!

1,150
[税込1980]

2,900
[税込3190]

1,100
[税込1210]

SHRIMP GAPAO  With Fried Egg 
オニ手長海老の海老ガパオ
フライドエッグ添え
プリッとした食感のオニ手長海老のバジル炒め

1,600
[税込1760]

1,100
[税込1210]

1,450
[税込1595]

▶ 17時以降コペルト[席料]をお一人様385円、22時以降深夜料金を10％頂戴しております。
　  We kindly ask you for an additional ¥385 / person as a table charge

 　 after 5:00 p.m., and 10% late night charge after 10:00 p.m.

▶ 当店のお米は、タイ産・ジャスミン米を使用しています

▶ 調理過程におけるコンタミネーションについては詳しくはスタッフにお尋ねください

自然製法の塩 
Natural Salt

オーガニック砂糖
Organic Sugar

化学調味料不使用
No MSG on our natural
“UMAMI” dishes 

低温圧搾抽出法油
トランス脂肪酸ゼロ
ZERO Trans Fat Oil

πウォーター使用
π Water

ALL NATURAL
自然由来の素材を使用し、化学的に精製されたものは使用しておりません。

3pc +1P ¥275

POO PAD PONG CURRY
- Mixed Crabs And Egg
プーパッポンカリー 3種蟹のふわふわ卵カレー炒め

1,800
[税込1980]

SEASONAL CHILLED NOODLE      　　 　1,500 
季節の涼麺
夏にぴったり！シェフ特製の涼麺を日替わりで。

[税込1650]

Recommend!

900
[税込990]

HOT & SOUR SHRIMP AND CORIANDER
海老とパクチーの酸辣ヤム

+1P ¥330

TOM YAM SPICED FRENCH FRIES
トムヤムスパイスのフレンチフライ

S / 600 [税込660]
R / 900 [税込990]

5PC / 600　10PC / 1000　20PC / 1800
 [税込660] [税込1100] [税込1980]


