
DRINK
ドリンク

DESSERT
デザート

APPETIZER
前菜盛合わせ

MAIN DISH
選べるメインディッシュ

HOLIDAY
LUNCH 
¥1800    

CHOOSE YOUR DRINK ランチセットのドリンクは下記よりお選び下さい。
　マークの付いているドリンクはお替りできます。

Essaouira [FISH]
鮮魚のエッサウィラ・タジン

数量限定
Shinrin-Dori Chicken
森林鶏のタジン

肉や野菜をスパイスやハーブでじっくり蒸し煮にした、北アフリカ・モロッコ伝統の料理。
とんがり帽子のような形の蓋が目印です。 粒状のパスタ、クスクスと一緒にご提供します！

SOUP
一口スープ

Coca  Cola コカ・コーラ
Coca  Cola Zero コカ・コーラゼロ
Coffee コーヒー |HOT or ICED|

Tea 紅茶 |HOT or ICED|

Iced Jasmine Tea アイスジャスミンティー

Ginger Ale             ジンジャーエール
Soda　　　　　　 ソーダ
orange juice　　　オレンジジュース
grapefruit juice　 グレープフルーツジュース
pineapple juice　　パインジュース

+¥200で10inchにサイズアップ。10inchのピッツァはハーフ＆ハーフにできます！PIZZA [6inch]

PASTA

We have an assortment of toppings  for your pizza and pasta dishes. Please ask us!
全てのパスタ・ピッツァにトッピングを加えることができます。TOPPING all ¥100

【LINGUINE】
Rigoletto特製の生パスタ。
ソースとの絡みが良い中太の麺です。

MARGHERITA マルゲリータ ---トマトソース・モッツァレラチーズ・バジル
firefly squid and Asparagus Siciliana  ホタルイカとアスパラガスのシチリアーナ ---トマトソース、ホタルイカ、アスパラガス、モッツァレラチーズ、アンチョビ、オリーブ、ケッパー、プチトマト
Diavola ディアボラ ---トマトソース、ベーコン、イベリコチョリソー、スパイスチキン、玉ねぎ、ミックスチーズ
Jamón Serrano and Rucola 18ヶ月熟成ハモン・セラーノとルッコラ ---モッツァレラチーズ、ミックスチーズ、18ヶ月熟成ハモン・セラーノ、ルッコラ、プチトマト
Whitebait and Green Onion Cicinielli 釜揚げしらすと九条葱のチチニエリ ---釜揚げしらす、九条葱、玉ねぎ、ミックスチーズ、モッツァレラチーズ、プチトマト、大葉
GORGONZOLA ゴルゴンゾーラのはちみつ添え ---ゴルゴンゾーラピカンテ・クルミ

Prosciutto 生ハム     Eggplant 茄子     　SHISHO 大葉
Mozzarella モッツァレラ    Baby Scallop 小柱    　 Spinach ほうれん草

【GLUTEN FREE fettochine】
グルテンフリーの玄米フェットチーネ

【SPAGHETTNI】TAMMA
自社製粉にこだわり伝統的な製法で
高品質のパスタを作り続けるメーカー製。

  

+¥ 100[税込 ¥110]水牛のモッツァレラ ブッファラ 変更

+¥ 200 [税込 ¥220]

Today’s Pasta 本日のパスタ

Whitebait Peperoncini 釜揚げしらすたっぷりペペロンチー二
Vongole [bianco or rosso] 北海道あさりのボンゴレ [ビアンコ or ロッソ]

octopus and ooba basil aglio olio 真だこと大葉のアーリオオーリオ 柚子胡椒風味

Carbonara カルボナーラ
Salsiccia and spinach Amatrichana 自家製サルシッチャとほうれん草のアマトリチャーナ 24ヶ月熟成パルミジャーノ仕上げ

sangen pork and Asparagus tomato ragouet ハーブ三元豚とアスパラガスのトマトラグー ペコリーノ・ロマーノがけ

eggplant and basil Arrabbiata 茄子とバジルのアラビアータ
chicken and Sweet Green Pepper cacio e pepe 国産鶏と甘長唐辛子のカチョエペペ 24ヶ月熟成パルミジャーノ
Bacon and Mushroom Duxelle Cream 無添加ベーコンとマッシュルームのデュクセルクリーム

Sendai Beef Bolognese 仙台黒毛和牛のボロネーゼ

MORE
HOT
       辛さ倍増！
        モア・ホット
3種類の唐辛子をミックス
したスパイスで辛さ増し！

homemade Harissa
自家製アリッサ

[税込 ¥1980]

自然由来の素材を使用し、化学的に精製されたものは使用しておりません。 All carefully cooked with Natural ingredients.No Processed ingredients anywhere.

ALL NATURAL 自然製法の塩 
Natural Salt

オーガニック砂糖
Organic Sugar

化学調味料不使用 
No MSG on our natural

 “UMAMI” dishes 

低温圧搾抽出法油
トランス脂肪酸ゼロ
ZERO Trans Fat Oil

πウォーター使用
π Water

+¥350[税込 385]alcohol

Gin Tonic ジントニック
High Ball ハイボール
Sangira サングリア
Bottle Beer ボトルビール
Wine[White/Red] ワイン[白・赤]
Sparkling Wine スパークリングワイン

+¥350でアルコールドリンクに変更できます。
下記よりお選びください。

+¥ 150 [税込 ¥165]

TAJINE


