
旨味が染み出た、
スープたっぷり体温まるスペイン雑炊!

スペインの代表的な米料理。専用の鍋”パエリアパン”で
米をうまみたっぷりの具材と炊き上げます。

SPANISH LUNCH
served with SALAD & DRINK

サラダ・ドリンク付き

PAELLA
WEEKLY PAELLA� 1350

今週のパエージャ [税込1485]

シェフ特製！今しか味わえないこだわりのパエージャ

SPICY CHICKEN & VEGGIE PAELLA WITH AIOLI SAUCE� 1250

スパイシーホットチキンとグリル野菜のパエージャ [税込1375]

アイオリソース添え

MIXED SEAFOOD PAELLA� 1300

定番！シーフード・パエージャ [税込1430]

BEEF BOLOGNESE, EGGPLANT� 1400
& MOZZARELLA PAELLA [税込1540]

牛肉のボロネーゼと茄子、モッツァレラのパエージャ

TOMATO CALDOSO� 1250
WITH SHRIMP, SCALLOP & SPINACH [税込1375]

海老と帆立、ほうれん草のトマトカルドソ

SALSICCIA & ASPARAGUS CREAM CALDOSO� 1350

やまと豚のサルシッチャとアスパラガスのクリームカルドソ [税込1485]

CALDOSO

All carefully cooked with Natural ingredients. No Processed ingredients anywhere. 自然由来の素材を使用し、化学的に精製されたものは使用しておりません。

ALL NATURAL 低温圧搾抽出法油
トランス脂肪酸ゼロ
ZERO Trans Fat Oil

πウォーター使用
π Water

自然製法の塩 
Natural Salt

化学調味料不使用
No MSG on our natural

 “UMAMI” dishes 
オーガニック砂糖
Organic Sugar

COFFEE コーヒー [HOT OR ICED]

TEA 紅茶 [HOT OR ICED]

HERB TEA 本日のハーブティー
ICED MATE TEA アイスマテ茶
COCA-COLA コカ・コーラ
ZERO COKE コカ・コーラ ゼロ
GINGER ALE ジンジャーエール
SPRITE スプライト
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We skip disposable plastic straws 
in consideration of the environment!
環境問題に配慮し、使い捨て

プラスチック製ストローは使用いたしません
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S LARGE SALAD  セットサラダ大盛り 150[税込165]

BREAD パン追加 100[税込110]

SOUP 本日のスープ 150[税込165]

APPETIZER 前菜盛り合わせ

MAIN DISH 選べるメインディッシュ

DESSERT デザート

DRINK ドリンク

LUNCH COURSEHoliday ¥1850

WEEKLY PAELLA
今週のパエージャ

SPICY CHICKEN & VEGGIE PAELLA
WITH AIOLI SAUCE
スパイシーホットチキンとグリル野菜のパエージャ アイオリソース添え

MIXED SEAFOOD PAELLA
定番！シーフード・パエージャ

BEEF BOLOGNESE, EGGPLANT
& MOZZARELLA PAELLA
牛肉のボロネーゼと茄子、モッツァレラのパエージャ

TOMATO CALDOSO
WITH SHRIMP, SCALLOP & SPINACH
海老と帆立、ほうれん草のトマトカルドソ

SALSICCIA & ASPARAGUS CREAM CALDOSO
やまと豚のサルシッチャとアスパラガスのクリームカルドソ
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CHOOSE YOUR MAIN DISH  メインディッシュをお選びください

SPICY TERIYAKI GRILLED CHICKEN

国産あべ鶏もも肉のソテー+300[税込330]
スパイシーテリヤキソース
焼き立てパン付き

GRILLED SMOKY LAMB CHOPS
オーストラリア産 ラムチョップ+500[税込550]
デュカスパイスとマスタード

GRILLED BEEF SPENCER ROLL 250G

特選牛リブロース・ステーキ [250g]+500[税込550]
焼き立てパン付き
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[税込2035]


