
B R E A K F A S T  M E N U

homemade coconut yogurt with seasonal fruits & granola
自家製ココナッツヨーグルトと季節のフルーツのグラノーラ
オーガニック・エクストラバージンオリーブオイル仕上げ

¥900 [税込990]

minestra monte mare with petit bread
ミネストラ・モンテマーレ
肉と魚介の旨味たっぷりのスープに旬野菜や雑穀などを
じっくりと煮込んだ具沢山のミネストローネ。プチパンを添えて。

¥1,500 [税込1650]

insalata mattina 
サラダ・マッティーナ
たっぷりの葉野菜やアボカド、温泉卵、海ぶどう、無添加ベーコン、
フェタチーズなどをふんだんに乗せたボリューム満点のサラダ！
¥1,500 [税込1650]

caprese cinque colori
カプレーゼ チンクエコロリ
5色のチェリートマト・モッツァレラブッファラ・フレッシュバジル・セルバチコ・EXVオリーブオイル

¥1,500 [税込1650]

P A N I N I
カリッと焼き上げたバゲットにシェフこだわりのオリジナルフィリングを合わせたパニーニ

salmone, affumicata, formaggi
サルモーネ・アフミカータ・フォルマッジ
スモークサーモン・フェタチーズ・オニオンスライス・セルバチコ・ＥＸＶオリーブオイル

¥1,500 [税込1650]
green meat salsiccia
グリーンミート・サルシッチャ
大豆ミートサルシッチャ・モッツァレラブッファラ・フリアリエッリ・セルバチコ・ＥＸＶオリーブオイル

¥1,500 [税込1650]

O K I N A W A  S M O O T H I E S
green smoothie  ¥700
グリーンスムージー
県産野菜、バナナ、レモンを使った爽やかなスムージー。

okinawa greek yogurt & beetroot smoothie ¥800
沖縄ギリシャヨーグルトとビーツのスムージー
沖縄産ギリシャヨーグルトにビーツの酸味が利いたスペシャルスムージー。

banana & almond milk smoothie ¥700
島バナナとアーモンドミルクのスムージー
島バナナの濃厚な甘みとアーモンドミルクのコクが際立つスムージー。

posillipo’s homemade tomato juice ¥650
ポジリポ特製トマトジュース
沖縄で育った糖度の高いトマトをオレンジと一緒に。お塩をアクセントにさっぱりとどうぞ。

C A F E  &  T E A
blended coffee ブレンドコーヒー HOT or ICED  ¥450

assam tea アッサムティー HOT or ICED  ¥500

pepper mint tea  ペパーミントティー HOT or ICED ¥500

S O F T  D R I N K
lemonade レモネード ¥500

orange juice オレンジ・ジュース ¥450

bloodorange juice ブラッドオレンジ・ジュース ¥550

A L C H O L
orion beer -small  オリオンビール小 ¥400

orion beer -regular オリオンビール ¥550

prosecco プロセッコ スパークリングワイン ¥800

white wine by the glass グラス白ワイン ¥650

red wine by the glass グラス赤ワイン ¥650

D R I N K  M E N U

お料理をご注文の方は初めの１杯¥200円OFF
¥200 off  on any drinks when ordering breakfast!
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tropical french toast
トロピカル・フレンチトースト
シェフ自慢のフレンチトーストに南国フルーツをたっぷりと
¥1,800 [税込1980]

posillipo breakfast plate
ポリジポ・ブレックファースト・プレート
島野菜・厚切りベーコン・季節のフリッタータ・燻製モッツァレラ”ブッファラ”
ライ麦パン・発酵バター
¥2,300 [税込2530]


