
初夏の野菜をたっぷり使ったベトナミーズと刺激的なスパイシータイ料理を楽しめるコース
Green Prifix

Early Summer

Goi Cuon - Octopus & Ooba Summer Roll
真蛸と大葉・ちりめんじゃこの生春巻き 柚子胡椒タマリンドソース

RUMU Pork miso and candy cabbage
肉味噌と春キャベツのエッグネット包み“ルム”

BITES アジアのひとくち前菜

Green Grass Salad
グリーングラス・サラダ - 初夏の緑野菜とハーブたっぷりのサラダ

お好きなメインディッシュをお選びください。

SALADSALAD

MAIN DISH MAIN DISH

DESSERT & DRINKDESSERT & DRINK
Matcha Ice Cream
抹茶アイスクリーム

¥2,400 / person
[税込2,640]

Early Summer 
Vegetables Green Curry

初夏・緑野菜の
グリーンカレー

Green Pad �ai
グリーンパッタイ

PHAT KHI MAO
- Stir Fried Spicy Noodle
ソフトシェルシュリンプの

激辛・クレイジーパッキーマオ    
 生胡椒とバジルが香る激辛・炒め麺

Rare Tuna Cutlet
Green Mint & Scallion Sauce

鮪のレアカツレツ
ミントと韮(にら)の
グリーンハノイソース

Rare Tuna Cutlet
Green Mint & Scallion Sauce

鮪のレアカツレツ
ミントと韮(にら)の
グリーンハノイソース

COFFEE　コーヒー  | HOT or ICED | 

LOTUS TEA ロータスティー 蓮茶 | HOT or ICED |  
ICED JASMINE TEA アイスジャスミンティー 
COCA-COLA コカ・コーラ

GINGER ALE ジンジャーエール
PINK LEMONADE ピンクレモネード
BUTTERFLY LEMONADE バタフライ・レモネード
PINEAPPLE JUICE パイナップルジュース


