
¥3,500
JAMÓN IBÉRICO
切りたて！ハモンイベリコ

BOQUERONES marinated sardine
イワシの酢漬け “ボケロネス”

ENSALADA MURCIANA tomato and tuna salad
ムルシアサラダ
トマト・ツナ・オリーブのバレンシア風サラダ

PADRÓN sweet green pepper fritter
パドロン
ガリシア地方の名物料理！しし唐をシンプルに素揚げしました。

CAMARONES Y CHAMPIÑONES AL AJILLO
shrimp and mushroom ajillo
小エビとマッシュルームのアヒージョ

GARLIC TOAST
ガーリックトースト

PULPO AL GALLEGO galician-style octopus
タコのガリシア風
柔らかく煮込んだタコとホクホクのじゃがいも

WINE STEAMED  CLAMS
3種の貝のワイン蒸し
ハーブとレモンと一緒に蒸したシンプルな貝のワイン蒸し

IBERIAN PORK PAELLA
イベリコ豚のパエージャ

COURSE
税込み¥3,850 ¥4,500COURSE

税込み¥4,950

La Coquina cerveceria ラ コキーナ セルベセリア 〒150-6101 東京都渋谷区渋谷2-24-12 渋谷スクランブルスクエア ショップ＆レストラン13階
TEL 03-6625-5555　WEB lacoquina.jp  OPEN 11:00-24:00  季節/仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。ご了承ください。

APPETIZ ERS APPETIZ ERS
JAMÓN IBÉRICO
切りたて！ハモンイベリコ

BOQUERONES marinated sardine
イワシの酢漬け “ボケロネス”

CAMARONES Y CHAMPIÑONES AL AJILLO
shrimp and mushroom ajillo
小エビとマッシュルームのアヒージョ

GARLIC TOAST ガーリックトースト

TORTILLA spanish omelette
焼きたてトルティージャ スペインスタイル・オムレツ
PULPO AL GALLEGO galician-style octopus
タコのガリシア風
柔らかく煮込んだタコとホクホクのじゃがいも

PAELL A

PAELL A
SHRIMP PAELLA
海老のパエージャ

MAIN DISH
GRILLED IBERIAN PORK
イベリコ豚のプランチャ 

DESSERT
BASQUE CHEESE CAKE
バスクチーズケーキ

ALME JAS AL VAPOR EN VINO
La Coquina名物！貝のワイン蒸し

ALME JAS AL VAPOR EN VINO
La Coquina名物！貝のワイン蒸し

The Course Order need to order up to 2 people. コースのご予約は2名様より承ります。

WINE STEAMED  CLAMS
3種の貝のワイン蒸し
ハーブとレモンと一緒に蒸したシンプルな貝のワイン蒸し


