
※お食事は一例となります。季節や仕入れ状況により、内容が変更になる場合があります。予めご了承下さいませ

蕎麦前八寸盛り
■ 蘇枋の蕎麦前と季節の野菜の八寸

お造り
■ 本鮪中トロ他2点 日替わりでご用意

天ぷら
■ 海老と季節の天ぷら盛り合わせ

焼き物
■ 和牛の炭火焼き

手打ち蕎麦 
■ せいろ蕎麦、三味せいろ、花巻蕎麦、
カレー南蛮 または 14種薬味のぶっかけ蕎麦
 ※量はお腹の具合に合わせて調整いたします。

甘味
■ 日替わりの甘味

蕎麦前八寸盛り
■ 蘇枋の蕎麦前と季節の野菜の八寸

お造り
■ 本鮪中トロ他2点 日替わりでご用意

蒸し物
■ 香住蟹とイクラの茶碗蒸し

天ぷら
■ 海老と季節の天ぷら盛り合わせ

焼き物
■ 丹波赤鶏の炭火焼き

手打ち蕎麦 
■ メニューから
  お好きなお蕎麦をお選びください
 ※量はお腹の具合に合わせて調整いたします。

 ※自家製カラスミ蕎麦のみ追加料金[+550円]を頂戴いたします

甘味
■ 日替わりの甘味

蘇枋会席 7,000円[税込7,700]コース
二名様よりご注文承ります

コ
ー
ス
の
ご
案
内

蘇枋4,500円[税込4,950]コース
二名様よりご注文承ります

蘇枋料理長イチオシ！



蕎麦前盛り合わせ
■ 蘇枋蕎麦前の盛り合わせ
■ 蕎麦屋の出汁巻き卵焼き
■ 栃尾揚げの辛味噌焼き

焼き物
■ 京鴨と九条葱の炭火焼

手打ち蕎麦 
■ せいろ蕎麦 または 花巻蕎麦
 ※量はお腹の具合に合わせて調整いたします。

甘味
■ 日替わりの甘味

蘇枋会席 9,000円[税込9,900]コース
二名様よりご注文承ります

蕎麦前八寸盛り
■ 蘇枋の蕎麦前と季節の野菜の八寸

お造り
■ 本鮪中トロ他2点 日替わりでご用意

蒸し物
■ 香住蟹とイクラの茶碗蒸し

天ぷら
■ 海老と季節野菜の天ぷら盛り合わせ

焼き物[肉]
■ 和牛の炭火焼き

焼き物[魚]
■ 銀鱈の西京味噌焼き

手打ち蕎麦 
■ メニューから
  お好きなお蕎麦をお選びください
 ※量はお腹の具合に合わせて調整いたします。

 ※自家製カラスミ蕎麦のみ追加料金[+550円]を頂戴いたします

甘味
　■ 日替わりの甘味

会食やお祝いの席でお使いいただける個室は
二名様から最大十名様までご案内できます

※ミニマムチャージ 四万円

蘇枋色の暖簾をくぐった目の前、桜の木で作った
大きな一枚板のテーブルは最大12名様まで

御着席いただけます。

日本酒ボトル 各種 ２７５０円
仕込み米にこだわり、日本全国から綺麗な味わいの

和酒を集めました。グラスは1杯¥６００～ 一合￥９５０～

四合瓶は一律２７５０円 でご提供

焼酎ボトル 各種 ２７５０円
グラスは1杯¥５５０～ 芋・麦・米・蕎麦など

料理にも合わせやすい焼酎を。

ハウスセレクションワイン 各種 ２７５０円

国内では当社でのみお楽しみいただけるハウスセレクションワインは

一律２７５０円でご提供。スパークリング・白・ロゼ・赤を常時

２０種類ほどご用意している他、ナチュラルワインや国産のワインを

中心に集めたブティックワインは３８００円～常時３０種類ほどご用意！

蕎麦 蘇枋 [すおう]

〒２２０-０００５
神奈川県横浜市西区南幸１-１-１ニュウマン横浜店 ９階

※当面の間、営業時間が通常とは異なります。最新情報はホームページをご覧ください。

電話　０４５-９００-０３４０　営業時間　１１時-２２時　WEB　soba-suoh.jp

W EBからのご予約

[税込3,025]

[税込3,025]

[税込3,025]

蘇枋2,800円[税込3,080]コース
二名様よりご注文承ります

カジュアルに楽しむ

蕎麦 蘇枋
コースのご案内

※お食事は一例となります。
季節や仕入れ状況により、内容が変更になる場合があります。

予めご了承下さいませ


