
Roasted Beef & Kale Salad
ローストビーフと

ケールのシーザーサラダ
温泉卵添え

1100 [税込 1210]

P I Z Z A  L U N C H  S E T

CHEF’S SPECI A L LU NCH SET

Mugikuroushi beef
Hamburg Steak
麦黒牛のハンバーグ
自家製デミグラスソース

[RICE or BREAD ライスまたはパン]

1200 [税込 1320]

SA L A D LU NCH SET

SALAD + DRINK  サラダ・ドリンク付き 

SOUP + DRINK  スープ・ドリンク付き 

SALAD + DRINK  サラダ・ドリンク付き 

P A S T A  L U N C H  S E T
SALAD + DRINK  サラダ・ドリンク付き 

Porcini Carbonara 1200
イタリア産ポルチーニ茸のカルボナーラ [税込 1320]

Sea Urchin Tomato Cream Sauce 1400
雲丹[うに]のトマトクリームソース [税込 1540] 

Whitebait, Seaweed & Jalapeño Peperoncini 1100
釡揚げしらすと生海苔・ハラペーニョのペペロンチーノ [税込 1210]

Wagyu & Mozzarella Bolognese  1200
和牛とモッツァレラのボロネーゼ [税込 1320]

Weekly Pasta 今週のパスタ 1100
 [税込 1210]

Pesto Genovese w/ Baby Shrimp & Avocado 1100
小海老とアボカドのジェノベーゼ [税込 1210]

Smoked Chicken & Eggplant Arrabiata 1200
スモークチキンとナスのアラビアータ [税込 1320]

Pork & Turnip Butter Sauce Pasta 1100
三元豚とカブのバターソース [税込 1210]

Firefly Squid & Cabbage Aglio Olio 1300
兵庫県産ホタルイカと春キャベツのアーリオオーリオ [税込 1430]

Puttanesca Bianco with Tuna 1200
天然マグロとトマトのプッタネスカビアンコ [税込 1320]

TAMMA
スパゲティ

LINGUINE
リングイネ

GLUTEN FREE
全てのパスタをグルテン
フリーのペンネに変更できます。

▶すべてのパスタは+¥250[税込 275]
で大盛り[1.5倍]にできます

マークの付いているドリンクはお替りできます

Coffee [HOT or ICED] コーヒー
Tea [HOT or ICED] 紅茶
Iced Jasmine   アイスジャスミンティー
Ginger Ale     ジンジャーエール
Cola　　　 コーラ
Soda　　　 ソーダ
Orange Juice オレンジジュース
Grape Fruit Juice グレープフルーツジュース
Seasonal Fruit Lemonade 季節のフルーツのレモネード

CHOOSE YOURDRINK

We skip disposable plastic straws in consideration of the environment!
環境問題に配慮し、使い捨てプラスチック製ストローは使用いたしません

SIDE DISH

Sangenton Pork Steak
三元豚のステーキ
ジンジャーソース

[RICE or BREAD ライスまたはパン]

200g 1200 [税込 1320] 

Seafood Paella
シーフード・パエリア
魚介の旨味がたっぷりと
つまった特製パエリア
1300 [税込 1430]

Beef Tongue Tomato Stew
w/ Parmesan Risotto
牛タンのトマト煮込み 

パルメジャーノ・チーズリゾット添え
1500 [税込 1650]

Porcini Ravioli Gratin
ポルチーニの
ラビオリグラタン

ポルチーニ茸を使ったクリーミーな
ラビオリグラタン

1200 [税込 1320]

Grilled Fish Salad
豊洲直送グリルフィッシュ・サラダ

　　バルサミコドレッシング
1100 [税込 1210]

PATE DE CAMPAGNE 600
パテ・ド・カンパーニュ 豚と鶏レバーの旨みを凝縮した田舎風パテ。 [税込 660]

FRUIT TOMATO BRUCHETTA 2PC 600
北海道産フルーツトマトのブルスケッタ [税込 660]
糖度8度以上の甘いトマトのマリネをガーリックトーストに乗せて

SPICY CHICKEN WINGS 8PC  600
スパイシー・チキンウィング [税込 660]

FRIED POTATOES [GARLIC OR BLACK PEPPERS] 600
インカのめざめのフライドポテト[ガーリック or ブラックペッパー] [税込 660]

TODAY’S LUNCH SOUP 200
本日のランチスープ [税込 220]

BREAD 焼き立てパン 150
 [税込 165]

Margherita 1100
マルゲリータ トマトソース・バジル・モッツァレラチーズ [税込 1210]

Quattro Formaggi  1100
クアトロ・フォルマッジ [税込 1210]
ゴルゴンゾーラ・モッツァレラ・ラクレット・パルメザンチーズ

Diavola  ディアボラ 1200
トマトソース・チョリソー・ベーコン・オニオン・ガーリック [税込 1320]
アリッサ・生ハム・パルメザンチーズ

Mortadella & Ruccola Bismarck  1200
モルタデッラとルッコラのビスマルク [税込 1320]
モルタデッラ・ルッコラ・温卵・ミックスチーズ・パルメザンチーズ・黒胡椒

WE’RE ON INSTAGRAM! @RIGOLETTO_GINZA
ウィークリーランチの情報やおすすめメニューなど随時紹介しています！

自然由来の素材を使用し、化学的に精製されたものは使用しておりません。 All carefully cooked with Natural ingredients.No Processed ingredients anywhere.

ALL NATURAL 自然製法の塩 
Natural Salt

オーガニック砂糖
Organic Sugar

化学調味料不使用 
No MSG on our natural

 “UMAMI” dishes 

低温圧搾抽出法油
トランス脂肪酸ゼロ
ZERO Trans Fat Oil

πウォーター使用
π Water

▶すべてのピッツァは+¥200[税込 220]
で10inch変更にできます。

Sakura Shrimp & Bamboo Shoot Aglio Olio 1400
桜海老と筍のアーリオオーリオ カラスミかけ [税込 1540]

ピザ
○マルゲリータ　1000円→1100円

○ディアボラ　1100円→1200円

○クアトロ　フォルマッジ　1000円→1100円

○ヒマラヤトリュフのビスマルク→
モルタデッラとルッコラのビスマルク　1200円

パスタ
○三元豚とキャベツのハーブソース→
三元豚とカブのバターソース　1100円

○牡蠣と春菊の柚子クリームソース→
兵庫県産ホタルイカと春キャベツのアーリオオーリオ　1300円

○北海道産タラと下仁田ネギのアーリオオーリオ→
桜海老と筍のアーリオオーリオ　カラスミかけ　1400円


