
pasta & RISOTTO

whitebait, nameko mushrooms & ooba basil peperoncino  1350
釡揚げシラスと大粒ナメコ、大葉のペペロンチーノ [税込1485]

rotisserie chicken & green onion aglio olio 1350
with soy sauce & sesame oil [税込1485]

ロティサリーチキンの和風アーリオ・オーリオ

carbonara with homemade bacon & mushrooms 1450
自家製ベーコンとブラウンマッシュルームのカルボナーラ [税込1595]

vongole bianco with savou cabbage 1500
アサリとサボイキャベツのヴォンゴレ・ビアンコ [税込1650]

cream sauce with salmo & mushrooms 1600
サーモンとキノコのクリームソース [税込1760]

当店は国産米を使用しています

rigoletto blended coffee  [HOT or ICED]

リゴレット・ブレンドコーヒー

black tea “THE AMBER” [HOT or ICED]

ブラックティー “ザ・アンバー”

coca-cola コカ・コーラ

coca-cola zero コカ・コーラ ゼロ

ginger ale ジンジャーエール

butterfly pea lemonade
バタフライピー・レモネード
鮮やかな紫のバタフライピーティーと甘酸っぱいレモネード

POG juice ポグジュース
パッションフルーツ、オレンジ、グアバを使った
ハワイ生まれのトロピカルジュース

cafe latte [HOT or ICED] カフェラテ

original blended tea five elements
オリジナルブレンドティー ファイブエレメンツ [ICED]

グリーンマテ茶をベースにルイボスティーやフェンネルを加えた、
爽快感のあるオリジナルブレンドティー。

mozzarella & eggplant arabbiata 1500
モッツァレラチーズと茄子のアラビアータ  [税込 1650]

shrimp w/creamy tomato sauce 1800
海老のトマトクリームソース [税込 1980]

homemade wagyu bolognese 1800
自家製和牛ボロネーゼ [税込 1980]

pescatore rosso 2200
鬼手長海老のペスカトーレ・ロッソ  [税込 2420]

MAIN DISH salad

our signature!
ROTISSERIE CHICKEN

Lunch Time Only! 
french toast

grilled shrimp & avocado salad 1600
グリルシュリンプとアボカドのサラダ [税込1760]

香ばしいプリプリの海老と相性抜群のアボカドのサラダ！
　　　　　 chef’s pasta シェフズパスタ 1400[税込 1540] Recommended!

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

lunch drinks

refill free 
おかわりできます

rotisserie chicken & parmigiano risotto 1600
ロティサリーチキンとパルミジャーノのリゾット [税込 1760]

[マンチーニ社 1.8mmスパゲティ]イタリア産・最高品質の小麦粉100%

linguine リングイネ

¥200[税込 220]

spaghetti スパゲティ

grilled chicken caesar salad 1400
ロティサリーチキンのシーザーサラダ [税込1540]

ロティサリーチキンをたっぷりとのせたシーザーサラダ

rotisserie chicken [half size] 1950
名物！ロティサリーチキン [ハーフ] フレンチフライ付き [税込 2145]

皮目は香ばしくパリッと、中はしっとりジューシーに
焼き上げたリゴレット自慢のロティサリーチキン！

bacon egg french toast   1850
ベーコンエッグのフレンチトースト チーズソース添え [税込 2035]

チーズソース添えとろふわに仕上げた厚切りフレンチトーストに
ポーチドエッグとグリルベーコンを合わせました。

自然由来の素材を使用し、化学的に精製されたものは使用しておりません。
 All carefully cooked with Natural ingredients. No Processed ingredients anywhere.

ALL NATURAL

オーガニック砂糖
Organic Sugar

πウォーター使用
π Water

自然製法の塩 
Natural Salt

化学調味料不使用 
No MSG on our natural

 “UMAMI” dishes 

低温圧搾抽出法油
低トランス脂肪酸
Low Transfat Oil

LOW 
TRANS FAT

focaccia  200
フォカッチャ [税込220]

RISOTTO リゾット

rotisserie chicken 2pcs          800
ロティサリーチキン 2ピース [税込880]
皮はパリッ！中はジューシーな
自慢のロティサリーチキン

prosciutto & orange salad 1500
プロシュートとオレンジのサラダ [税込1650]

白ワインにもぴったり！ゆっくりと楽しみたい大人のサラダ

today’s soup  200
本日のスープ [税込220]

large portion pasta パスタ大盛り ¥250 [税込275]

Gluten Free Fettuccine Available for Substitution
グルテンフリー玄米フェットチーネもご用意しております。

While we offer gluten-free pasta, it is cooked in the same water and equipment as regular pasta.
Therefore, we cannot guarantee the complete absence of cross-contamination.

pizza Napoletana

margherita マルゲリータ 1450
トマトソース・モッツァレラチーズ・バジル [ 税込 1595]

tomato sauce, mozzarella, basil

marinara 釡揚げしらすのマリナーラ 1400
トマトソース・しらす・アンチョビ・にんにく・バジル・オレガノ [税込1540]

tomato sauce, baby sardines, anchovy, garlic, basil, oregano

prosciutte bismarck 2200
プロシュート・ビスマルク [税込 2420]

モッツァレラ・卵・パルミジャーノ・プロシュート
mozzarella,egg, parmigiano, prosciutte

diavola ディアボラ 1800
トマトソース・モッツァレラチーズ・ベーコン・チョリソー・アリッサ・オニオン [税込1980]

tomato sauce, mozzarella, bacon, chorizo, harissa, onion

          quattro formaggi クワトロ・フォルマッジ 2200
               水牛モッツァレラ・マスカルポーネ・パルミジャーノ・ゴルゴンゾーラ [ 税込 2420]

mozzarella bufala, mascarpone, parmigiano, gorgonzola

salmon & ruccola bianca 1500
サーモンとルッコラのビアンカ [税込1650]

サーモン・ルッコラ・モッツァレラ・レモン・アンチョビ・ケーパー・ドライトマト
salmon, ruccola, mozzarella, lemon, anchovy, caper, dried tomato

ランチサラダ付き
comes with a side salad

ランチサラダ付き
comes with a side salad

スープとフォカッチャ付き
comes with a soup & focaccia

ランチサラダ付き
comes with a side salad

--------- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

¥400[税込 440]

SIDE DISHES

ランチサラダ付き
comes with a side salad

salsiccia & sweet potatoes cacio e pepe 1400
サルシッチャと紅はるかのカチョエベペ  [税込 1540]



signature!
pizza Napoletana

choose
your
drink

choose
your
dessert

¥2,800
[税込3080]

lunch
course  drinkドリンク

[お選びください]

main dish
メインディッシュ
[お選びください]

soup
本日のスープ

+ADD ROTISSERIE CHICKEN 
コースに追加！ロティサリーチキン 2pc ¥800 [税込 880]

　　　　　 chef’s pasta シェフズパスタRecommended!

[マンチーニ社 1.8mmスパゲティ]イタリア産・最高品質の小麦粉100%

linguine リングイネ

spaghetti スパゲティ

margherita マルゲリータ
トマトソース・モッツァレラチーズ・バジル
tomato sauce, mozzarella, basil

marinara 釡揚げしらすのマリナーラ
トマトソース・しらす・アンチョビ・にんにく・バジル・オレガノ
tomato sauce, baby sardines, anchovy, garlic, basil, oregano

diavola ディアボラ
トマトソース・モッツァレラチーズ・ベーコン・チョリソー・アリッサ・オニオン
tomato sauce, mozzarella, bacon, chorizo, harissa, onion

quattro formaggi クワトロ・フォルマッジ +¥500 [税込550]
水牛モッツァレラ・マスカルポーネ・パルミジャーノ・ゴルゴンゾーラ
mozzarella bufala, mascarpone, parmigiano, gorgonzola

rotisserie chicken [half size]

名物！ロティサリーチキン [ハーフ]
フレンチフライ付き
皮目は香ばしくパリッと、中はしっとりジューシーに
焼き上げたリゴレット自慢のロティサリーチキン！

bacon egg french toast +¥250 [ 税込 275]
ランチタイム限定！
ベーコエッグフレンチトースト
チーズソース添え
とろふわに仕上げたフレンチトーストに
ポーチドエッグとグリルベーコンを合わせました。

ice cream of the day
本日のアイスクリーム

dessert
デザート

[お選びください]

rigoletto blended coffee [HOT]

リゴレット・ブレンドコーヒー

iced coffee アイスコーヒー

coca-cola コカ・コーラ

coca-cola zero コカ・コーラ ゼロ

ginger ale ジンジャーエール

cafe latte  +¥200 [ 税込 220]
カフェラテ

butterfly pea lemonade  +¥200 [ 税込 220]
バタフライピー・レモネード

POG  +¥200 [ 税込 220]
ポグ  パッションフルーツ、オレンジ, グァバ

originel blended tea five elements
オリジナルブレンドティー ファイブエレメンツ [ICED]

グリーンマテ茶をベースにルイボスティーやフェンネルを
加えた、爽快感のあるオリジナルブレンドティー。

refill free おかわりできます

classic tiramisu
クラシック・ティラミス

black tea “THE AMBER” [HOT or ICED]

ブラックティー “ザ・アンバー”

pasta & RISOTTO
french toast

RISOTTO リゾット

appetizer
plate

前菜盛り合わせ

rotisserie chicken & parmigiano risotto
ロティサリーチキンとパルミジャーノのリゾット

lunch time only!

prosciutte bismarck
プロシュート・ビスマルク +¥500 [ 税込 550]
モッツァレラ・卵・パルミジャーノ・プロシュート
mozzarella,egg, parmigiano, prosciutte

salmon & ruccola bianca
サーモンとルッコラのビアンカ
サーモン・ルッコラ・モッツァレラ・レモン・アンチョビ・ケーパー・ドライトマト
salmon, ruccola, mozzarella, lemon, anchovy, caper, dried tomato

whitebait, nameko mushrooms & ooba basil peperoncino 
釡揚げシラスと大粒ナメコ、大葉のペペロンチーノ

rotisserie chicken & green onion aglio olio
with soy sauce & sesame oil
ロティサリーチキンの和風アーリオ・オーリオ

carbonara with homemade bacon & mushrooms
自家製ベーコンとブラウンマッシュルームのカルボナーラ

vongole bianco with savou cabbage
アサリとサボイキャベツのヴォンゴレ・ビアンコ

cream sauce with salmo & mushrooms
サーモンとキノコのクリームソース

mozzarella & eggplant arabbiata
モッツァレラチーズと茄子のアラビアータ

shrimp w/creamy tomato sauce
海老のトマトクリームソース

homemade wagyu bolognese
自家製和牛ボロネーゼ

pescatore rosso+¥500 [ 税込 550]
鬼手長海老のペスカトーレ・ロッソ

salsiccia & sweet potatoes cacio e pepe
サルシッチャと紅はるかのカチョエベペ


