
Amuse

Antipasto

Pasta & Risotto

Dolce

Mozzarella Caprese
イタリア直送モッツァレラのカプレーゼ

Smorked Swordfish Carpaccio
with Orange Vinaigrette

燻製カジキマグロのカルパッチョ オレンジヴィネグレット
Prosciutto & Rucola Salad
生ハムとセルバチコルッコラのサラダ

Charcoal Grilled Bacon
& Okinawa Vegetables Minestrone

炭焼きベーコンと島野菜のミネストローネスープ

Trippa - Tomato Stewed Tripe & White Kidney Beans
トリッパと白いんげん豆のトマト煮込み

Pugliese with Baby Sardine & Broccol
釡揚げしらすとブロッコリーのプリエーゼ

Clams Aglio Olio
ハマグリとおかひじきのアーリオオーリオ

Pancetta & Onion Amatriciana
パンチェッタとくったりオニオンのアマトリチャーナ

Bolognese with Smoked Mozzarella
燻製モッツアレラチーズのボロネーゼ

Carbonara
ベーコンと粗びき黒胡椒のカルボナーラ

Squid Ink Risotto with Bottarga
イカ墨のリゾット イタリア産からすみ 　　
Porcini & Truffle Cream Sauce

ポルチーニ茸と黒トリュフのクリームパスタ　　　

Classic Tiramisu
クラシックティラミス
Seasonal Gelato
季節のジェラート

一つお選びください

一つお選びください

一つお選びください

+¥550

+¥1100

PREFIX
LUNCH COURSE

¥3,300 税込3,630

前菜　パスタ　デザート が選べるプリフィックスランチコース

一つお選びください

一つお選びください

Amuse

Antipasto

Pasta

Main Dish

Dolce

Mozzarella Caprese Prosciutto
イタリア直送モッツァレラのカプレーゼとプロシュート

Seafood Salad
魚介たっぷりのサラダマーレ

Whitebait & Bottarga Aglio Olio with Lemon 
シラスとボッタルガのアーリオオーリオ レモンの香り

Prime grade Beef Skirt Steak
USプライムグレード 炭焼きハラミステーキ

Kuroge Wagyu Tenderloin Steak
県産黒毛和牛A5テンダーロイン     

Classic Tiramisu
クラシックティラミス

Seasonal Gelato
季節のジェラート

 LUNCH COURSE

魚介の恵みをたっぷりのサラダに、黒毛和牛を含む選べるメイン。
POSILLIPOの魅力が詰まった全 5皿のスペシャルランチコース

Special
¥5,000税込5,500

ALL CAREFULLY COOKED WITHNATURAL INGREDIENTS. NO PROCESSED INGREDIENTS ANYWHERE.　自然由来の素材を使用し化学的に精製されたものは使用しておりません。

ALL NATURAL
Natural Salt
自然製法の塩

Organic Sugar
オーガニック砂糖

No MSG on our natural
 “UMAMI” dishes
化学調味料不使用

Low Trans Fat Oil
低温圧搾抽出法油
トランス脂肪酸ゼロ

π Water
πウォーター使用

+¥1650
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