
M E N U  D É J E U N E R

porc grillé grilled pork wi� provence style vegetables
三重松坂ポークのグリエ

bœuf de première qualité, sauce truffe prime beef skirt steak, red wine sauce
USプライムビーフ ハラミのステーキ 赤ワインソース  +¥ 1 1 00   

potage de légumes de printemps  spring vegetables potage
春野菜のポタージュ  

terrine de foie gras de canard maison foie gras terrine
鴨フォアグラのテリーヌ  ブリオッシュ添え  +¥550 

SALADE GOURMAND サラダ・グルマン
PLAT お好きなメインディッシュ

本日のデザートとカフェ

menu

3,500 [税込3850]

メインディッシュを選べる
ランチメニュー

basque cheese cake バスクチーズケーキ
profiteroles プロフィットロール
crème caramél クレーム・キャラメル
soupe de fruits スープ・ドゥ・フリュイ    

poisson frais en carpaccio fresh catch carpaccio
鮮魚のカルパッチョ

CHO I C E �
A P P E T I Z E R

CHO I C E �
MA I N  D I S H

CHO I C E �
D E S S E R T

pâté de campagne country style pate
自家製パテ・ドゥ・カンパーニュ

 APPET IZER お好きな前菜
PLAT お好きなメインディッシュ
DESSERT & CAFÉ

DESSERT & CAFÉ

お好きなデザートとカフェ

 3 HORS D’ŒUVRES 3種オードブル盛り合わせ

 POISSON 魚料理
V IANDE 肉料理
DESSERT & CAFÉ お好きなデザートとカフェ

2 ENTRÉES 前菜2品

 Saumon à la Meunière salmon meuniere
タスマニアサーモンのムニエル

poisson frais poêlé  � fresh carch � �e day
本日入荷 鮮魚のポワレ  

confit de canard duck confit
フランス産 鴨もも肉のコンフィ 
canard rôti roasted duck
鴨胸肉のロースト +¥550   

Lunch course

A

menu
5,000 [税込5500]

7,000 [税込7700]

前菜・メインディッシュ・デザートを
選べるランチコース

シェフのお任せフルコース

B

menu
CHEF

galette de crabe homemade crab cake 
紅ズワイガニのクラブケーキ グリビッシュソース +¥330

Asperges vertes pochées poached asparagus wi� jamon serrano & parmigiano
グリーンアスパラガスのポシェ 生ハムとパルミジャーノ


