
possion de jour  fresh catch of the day

本日入荷 鮮魚 

porc grillé  grilled pork, sauce diable

松坂豚リブロースのステーキ  

bœuf de première qualité, sauce tru�e  prime beef skirt steak, truffle sauce 

USプライムビーフ ハラミのステーキ  トリュフのソース +¥1500

crème caramél
クレーム・キャラメル 

LES PREMIERS ENTREÉS  COLD APPETIZERS 

salade gourmand chef salad

サラダ・グルマン 前菜5種盛り合わせ”食いしん坊”サラダ

6,800
[税込7480]

MAIN DISH
メインディッシュ１品

DESSERT
お好きなデザート１品

COLD APPETIZER
冷前菜

potage du jour  potage soup of the day

本日のポタージュスープ 

galette de crabe  homemade crab cake

紅ズワイのクラブケーキ  グリビッシュソース 

 

LES DEUXIÈMES ENTREÉS  HOT APPETIZERS

LES PLATS MAIN DISHES 

LES DESSERTS

HOT APPETIZER
温前菜

コースメニュー、パン、テーブルチャージ含む
includes meal, bread & table charge

con�t de canard  duck confit

フランス産 鴨もも肉のコンフィ 

SEAFOOD DISH
魚のメインディッシュ

COLD APPETIZER
冷前菜

HOT APPETIZER
温前菜

DESSERT
お好きなデザート１品

8,500
[税込9350]

pro�teroles
プロフィットロール

OUR RECOMMENDATIONS
ル・ビストロ スペシャリテ

Foie gras poêlé, sauce tru�ée  sauteed foie gras with truffle sauce

フォアグラのポワレ  トリュフソース +¥1500   

bœuf bourguignon  red wine beef stew

黒毛和牛頬肉のブフ・ブルギニヨン +¥1200   

basque cheese cake
バスクチーズケーキ

MEAT DISH
肉のメインディッシュ


