
PIZZA

CHOOSE 1 ITEM FROM PIZZA, PASTA OR GRILL
ピッツァ / パスタ / グリルの中からお好きなメインディッシュを1つお選びください

LUNCH COURSE ¥2800
[税込3080]

---------------
ENTRATA

mini soup of the day

ひとくちスープ
---------------

---------------------------------
CHEF’S APPETIZER MISTO
シェフの前菜盛り合わせ

サラダ・ハム盛り合わせ・カプレーゼ・蛸のスコッタート
---------------------------------

--------------------
PIZZA,

PASTA OR GRILL
お好きなメインディッシュ

--------------------

original blend tea �ve elements [ iced ]
オリジナルブレンドティー ファイブ・エレメンツ
グリーンマテ茶をベースに、緑茶、ルイボスティー、玄米、ペパーミント、
ガラナ、フェンネルを加えた、爽快感のあるオリジナルブレンドティー。
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coffee el salvador cafenor  [ hot / iced ]
スペシャリティコーヒー エルサルバドル・カフェノル
ナッツやキャラメルのような香ばしさに、リンゴのような果実感。
ミルクとも相性の良い一杯。

“botany” lemonade +¥300 [税込330]
“ボタニィ”レモネード 
0% gin & tonic +¥400 [税込440]
０％ジントニック
italian iced tea +¥300 [税込330]
イタリアン・アイスティー
peach blossom +¥300 [税込330]
ピーチ・ブロッサム
lychee jasmine +¥300 [税込330]
ライチジャスミン

cafe latte [ hot / iced ] +¥400 [税込440]
カフェラテ
assam tea latte [ hot / iced ] +¥400 [税込440]
アッサムティーラテ---------------------------------------------

---------------------------------------------

--------------------------------

quattro formaggi & apple クワトロフォルマッジと薪釜焼き林檎 +¥400 
 mozzarella bufala, gorgonzola, parmigiano reggiano, brown cheese, apple

salami devil サラミ・デビル
tomato sauce, housemade salami picante, samso cheese, cheddar, chili peppers 

crazy cheeese クレイジーチーズ  +¥300
smoked mozzarella, samso cheese, white cheddar, parmigiano reggiano, anchovy

                      pizzaiolo special! 
                     ピッツァイオーロ・スペシャル
                     ピッツァ職人の週替わりのおすすめ！ 

margherita bufala マルゲリータ・ブッファラ
tomato sauce, mozzarella bufala, cherry tomatoes, basil

 
marinara マリナーラ
tomato sauce, cherry tomatoes, oregano, anchovy garlic sauce

grilled pork with tapenade sauce -served with campagne   +¥300

山形県 大沢牧場の豚肩ロースのグリル  タプナードソース  [カンパーニュ]

                     chef’s pasta 
                     シェフズ・パスタ

housemade salsiccia &
seasonal veggie cacio e pepe -rigatoni
自家製サルシッチャと旬野菜の
カチョ・エ・ペペ  -リガトーニ-

PASTA
carrabbiata with homemade ’nduja & onion - linguine

自家製ンドゥイヤと新玉ねぎのアラビアータ  -リングイネ-

aglio e olio with canola �ower, whitebait & bottarga -spaghettini

菜の花と釜揚げシラスのアーリオオーリオ カラスミがけ  -スパゲッティーニ-

pecorino romano & black pepper bolognese - rigatoni  +¥300

ペコリーノロマーノと黒胡椒の自家製ボローネーゼ  -リガトーニ-

GRILL
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--------------------------------------------------------------------------------

---------------
MINI

TIRAMISU
ひとくちティラミス

---------------

organic assam [ hot / iced ] オーガニックアッサム
espresso エスプレッソ

fresh fruit rooibos tea [ hot ] ¥300~ [税込330]
“フレッシュ・フルーツ”ルイボスティー
旬のフレッシュフルーツを使ったホットティー。詳しくはスタッフまで！



LUNCH COURSE


