
炭火で焼き上げるグリルはどれも60グラム前後でご提供。その日の気分に合わせて量や種類を選べるのがヴィコロ流！
all of our charcoal grill cuts are portioned 60g each so that you can enjoy a little bit of everything! 

APPETIZERS
marinated sardine　鰯のマリネ さっぱりビネガーをきかせたイワシのマリネ。白ワインが進みます！ 600  [税込660]

mixed olive con�t　ミックスオリーブのコンフィ 定番！ゴロッと大きなオリーブのコンフィ 600  [税込660]

white liver crostini　鶏白レバームースのクロスティーニ キャラメリゼ林檎と一緒に 600  [税込660]

scottish salmon, beet & avocado tartar 1800  [税込1980]
スコティッシュサーモンとビーツ、アボカドのタルタル

CHARCUTERIES

three kinds               FOR 1 PERSON 650
シャルキトリー3種盛り合わせ     [税込715]

VEGGIES

CHARCOAL GRILL

gunea fowl thigh  もも肉 柔らかくジューシー！コクのあるほろほろ鳥もも肉 900 [税込990]

gunea fowl breast   胸肉 肉質がしっとり柔らかなほろほろ鳥の胸肉 850 [税込935]

cab outside skirt ハラミ 甘味があり柔らかい食感、旨みをしっかり感じるハラミ 1450 [税込1595]

arita beef top blade ミスジ 旨みが強くしっかりとした味わい 1300 [税込1430]

lamb rump ラム・ランプ クセがなく食べやすいラムランプ 700 [税込770]

hakkinton pork loin 白金豚肩ロース 脂に甘味と旨みがある白金豚 750 [税込825]

石黒農場ほろほろ鳥
GUNEA FOWL

宮崎有田和牛
ARITA WAGYU

AUS産 ラム
LAMB

岩手 白金豚
HAKKINTON PORK

Pizza oven baked veggies SMALL  1100  [税込1210]
旬野菜のピザ窯焼き LARGE 1900 [税込2090]
たっぷりの野菜を豪快にピザ窯で焼き上げます。野菜の旨みが味わえるようシンプルにオリーブオイルと塩胡椒のみで仕上げます！

mozzarella bufala & fruit tomato caprese 1900  [税込2090]
イタリア産モッツァレラ・ブッファラと北海道産フルーツトマトのカプレーゼ

arugula & prosciutto salad with beetroot dressing SMALL  600  [税込660]
ルッコラとプロシュートのサラダ ビーツのドレッシング LARGE 900  [税込990]

caesar salad with fresh kumamoto eggplants SMALL  800  [税込880]
熊本産 赤茄子のシーザーサラダ LARGE 1200 [税込1320]

slovenian prosciutto SMALL  1200  [税込1320] 
スロベニア産 プロシュート イタリアのお隣スロベニアから届いたプロシュート。薄切りふわふわでご提供。 LARGE 1800 [税込1980]

IL VICOLO CHARCUTERIE PLATTER シャルキトリー・プラッター
シャルキュティエがひとつひとつ丁寧に仕込んだ自慢のシャルキトリー。ワインが止まりません！

�ve kinds           FOR 1 PERSON 900
シャルキトリー5種盛り合わせ      [税込990]

pulpo scottato SMALL  1000  [税込1100]
蛸のスコッタート ハーブオイルで仕上げる薄切り蛸のカルパッチョ風 LARGE 1800  [税込1980]

truf�e buttered potatoes　熟成メークインのトリュフバター  850 [税込935]

homeade salsiccia　自家製サルシッチャ ハーブとスパイスを効かせたイタリア風ポークソーセージ 1350  [税込1485]

fritto misto di mare　魚介のセモリナフリット 薄い衣でサクッと揚げたイカや海老、魚のフリット。 1650  [税込1815]

scampi sott'olios　赤海老のソット・オーリオ プリプリの海老をアヒージョ仕立てに！ 1100  [税込1210]

nagoya cochin egg frittata with baby sardines 1500  [税込1650]
名古屋コーチン卵としらすのフリッタータ とろとろに仕上げたイタリア風オムレツにしらすとたっぷりとかけました！

MINIMUM ORDER : FOR 2 / 2人前より承ります

US産認定アンガスビーフ
CERTIFIED ANGUS BEEF



ヴィコロのピザはひとり１枚ペロリと食べられるエアリーな軽さ！
こだわりの国産小麦で作ったピザ生地は耳までもっちり美味しいのが特徴です

enjoy IV VICOLO’s light and airy pizza that’s made with carefully selected domestic wheat, water, yeast, salt and of course LOVE!

IL VICOLO PIZZA

margherita bufala tomato sauce, mozzarella bufala, cherry tomatoes, basil　 1800 [税込1980]
マルゲリータ・ブッファラ
トマトソース・水牛のモッツァレラ・チェリートマト・バジル

marinara tomato sauce, cherry tomatoes, oregano, anchovy garlic sauce 1650 [税込1815]
マリナーラ
トマトソース・チェリートマト・オレガノ・アンチョビガーリックソース

quattro formaggi mele mozzarella bufala, gorgonzola, parmigiano reggiano, brown cheese, fig 2400 [税込2640]
林檎のクワトロフォルマッジ・メーレ
水牛のモッツァレラ・ゴルゴンゾーラ・パルミジャーノレッジャーノ・ブラウンチーズ・釜焼き林檎

sardinara mozzarella bufala, garlic anchovy sauce, cherry tomatoes, basil　 2300 [税込2530]
サルディナーラ
水牛のモッツァレラ・アンチョビガーリックソース・チェリートマト・バジル

salsiccia nduja smoked mozzarella, samso cheese, salsiccia, nduja, cherry tomatoes 2300 [税込2530]
サルシッチャ・ンドゥイヤ
燻製モッツァレラ・サムソーチーズ・サルシッチャ・ンドゥイヤ・チェリートマト

crazy cheese smoked mozzarella, samso cheese, white cheddar, parmigiano reggiano, anchovy 2400 [税込2640]
クレイジー・チーズ
燻製モッツァレラ・サムソーチーズ・ホワイト・チェダー・パルミジャーノレッジャーノ・アンチョビ

salami devil  tomato sauce, housemade salami picante, samso cheese, cheddar, chili peppers 1900 [税込2090]
サラミ・デビル
トマトソース・自家製サラミピカンテ・サムソーチーズ・チェダーチーズ・唐辛子

mushroom bismarck smoked mozzarella, caldoncello, maitake, shiitake, egg, jamon teruel, parmigiano reggiano, white truffle oil 3300 [税込3630]
茸のビスマルク
燻製モッツァレラ・ポルチーニ・エリンギ・椎茸・卵・ハモンテルエル・パルミジャーノレッジャーノ・白トリュフオイル・黒胡椒

broccolo �oralo & salmon tomato sauce, smoked mozzarella, parmigiano reggiano, salmon, fioralo, mini tomatoes, tapenade, oregano 2300 [税込2530]
宮城県産フィオラーロとサーモンハラス
トマトソース・燻製モッツァレラ・パルミジャーノ・サーモンハラス・フィオラーロ・ミニトマト・タプナード・オレガノ

quattro funghi  smoked mozzarella, parmigiano reggiano, mushroom medley, guanciale, black pepper, white truffle oil 2400 [税込2640]
クワトロ・フンギ
燻製モッツァレラ・パルミジャーノレッジャーノ・黒アワビ茸・柿の木茸・霜降りヒラタケ・白舞茸・グアンチャーレ・黒胡椒・白トリュフオイル

baby sardine & kujo leek  mozzarella bufala, garlic, anchovy, baby sardines, kujoh leek, lotus root  1900 [税込2090]
釜揚げしらすと九条ネギのビアンケッティ
水牛モッツァレラ・ニンニク・アンチョビ・釜揚げしらす・九条ネギ・蓮根

PASTA

arrabbiata - housemade toro�e 1700 [税込1870]
自家製トロフィエのアラビアータ

oyster and aosa seaweed aglio olio - spaghetti 1900 [税込2090]
広島県産牡蠣とあおさのアーリオ・オーリオ 柚子の香り  -スパゲッティー -

carbonara with girolles - linguine 2200 [税込2420]
ジロール茸のカルボナーラ -リングイネ -

perocino romaro & black pepper bolognese - mezze maniche 2300 [税込2530]
ペコリーノロマーノと黒胡椒の自家製ボロネーゼ - メッツェ・マニケ -

tomato cream sauce with mixed crab - linguine 2400 [税込2640]
ずわい蟹のトマトクリームソース - リングイネ -

Pizza of the Day          本日のピッツァ            ASK

Pasta of the Day          本日のパスタ            ASK

CLASSICS

MODERN


