


G
rilled “SO

BA
-M

ISO
” Buckw

heat &
 Spicy M

iso

自
家
製 

焼
き
蕎
麦
味
噌

“ITA
-W

A
SA” K

am
aboko &

 W
asabi

小
田
原
の
極
上
板
わ
さ 

本
山
葵

K
ujo Leek, M

itsuba &
 M

ushroom
 Soaked in D

ashi

九
条
葱
と
根
三
つ
葉
︑木
の
子
の
お
浸
し

“N
U

K
A

-ZU
K

E” Pickles

京
成
立
石 

八
百
大
商
店 

ぬ
か
漬
け
盛
り
合
わ
せ

“M
EN

M
A” Spicy Bam

boo Shoots

糸
島
メ
ン
マ
の
山
椒
オ
イ
ル
煮

Squid M
arinated in Its O

w
n Liver Syoy

ア
オ
リ
イ
カ
の
肝
醤
油
漬
け

3 K
IN

D
S

３
種
盛
り
合
わ
せ 

１
７
５
０[

税
込
１
９
２
５]

6 K
IN

D
S

６
種
盛
り
合
わ
せ 

３
５
０
０[

税
込
３
８
５
０]

蕎
麦
前
小
皿 SO

B
A

-M
A

E
 K

O
Z

A
R

A 

一
皿 

6
0
0
円[

税
込
6
6
0]

Toasted N
ori

坂
井
海
苔
店 

厳
選
焼
き
海
苔

炭
を
焚
い
た
桐
箱
に
入
れ
た
、香
り
豊
か
な
焼
き
海
苔
。

蕎
麦
前
小
皿
と
一
緒
に
召
し
上
が
る
の
も
お
す
す
め
で
す
。

６
０
０[

税
込
６
６
０]



前
菜 Z

E
N

SA
I

Shine M
uscat &

 Prosciutto w
ith Tofu 

シ
ャ
イ
ン
マ
ス
カ
ッ
ト
と
生
ハ
ム
の
白
和
え 

７
５
０[

税
込
８
２
５]

“C
H

AW
A

N
-M

U
SH

I” w
ith R

aw
 Sea U

rchin &
 Yuba 

生
雲
丹
と
湯
葉
の
冷
製 

茶
碗
蒸
し 

８
５
０[

税
込
９
３
５]

D
ashi Sim

m
ered Tom

ato w
ith Pickled G

inger

丸
ご
と
ガ
リ
ト
マ
ト 

７
５
０[

税
込
８
２
５]

Shungiku Edible C
hrysanthem

um
 Salad

春
菊
の
サ
ラ
ダ 

梅
お
か
か
と
シ
ェ
リ
ー
ヴ
ィ
ネ
グ
レ
ッ
ト 

９
０
０[

税
込
９
９
０]

“Y
U

K
H

O
E” R

aw
 H

orse M
eat Tartar w

ith Spicy M
iso

会
津
若
松
産 

馬
肉
の
辛
味
噌
ユ
ッ
ケ 

１
８
０
０[

税
込
１
９
８
０]

Shrim
p C

ake &
 Seri Parsley Spring R

oll

海
老
真
丈
と
仙
台
芹
の
春
巻
き 

８
５
０[

税
込
９
３
５]

“T
O

C
H

IO
-A

G
E” Fried Tofu w

ith Sansho M
iso

栃
尾
揚
げ
の
生
山
椒
・
辛
味
噌
焼
き 

８
５
０[

税
込
９
３
５]

K
araage Fried C

hicken

蕎
麦
屋
の
唐
揚
げ 

８
０
０[

税
込
８
８
０]

Shiitake M
ushroom

 Stu�ed w
ith “T

SU
K

U
N

E”

八
色
椎
茸
の
鶏
軟
骨
つ
く
ね 

月
見
添
え  [ 

17
時
か
ら
の
ご
提
供] 

９
５
０[

税
込
１
０
４
５]

“D
A

SH
IM

A
K

I TA
M

A
G

O
” Japanese O

m
elette

厚
焼
き
出
汁
巻
き
玉
子
焼
き [ 

17
時
か
ら
の
ご
提
供] 

１
０
０
０[

税
込
１
１
０
０]

“K
A

M
O

-K
O

N
A

BE” D
uck H

ot Pot

鴨
小
鍋 

鴨
肉
と
鴨
つ
く
ね
の
小
鍋 [ 

17
時
か
ら
の
ご
提
供] 

１
人
前
あ
た
り
１
７
０
０[

税
込
１
８
７
０]



焼
き
物 YA

K
IM

O
N

O
 from

 C
harcoal G

rill

Saikyo M
iso M

arinated C
od

銀
鱈
の
西
京
焼
き 

１
４
５
０[

税
込
１
５
９
５]

G
rilled C

hicken w
ith Sansho &

 K
abosu Shichim

i

伊
達
鶏
の
炭
火
焼
き 

実
山
椒
と
カ
ボ
ス
の
生
七
味 

１
７
０
０[

税
込
１
８
７
０]

Pork W
rapped C

hinese C
hive w

ith Salty Lem
on Sauce

韮
の
豚
バ
ラ
巻
き 

べ
っ
ぴ
ん
レ
モ
ン
の
塩
ダ
レ 

１
７
５
０[

税
込
１
９
２
５]

G
rilled D

uck w
ith Shiso &

 Yuzu Pepper

近
江
鴨
の
炭
火
焼
き 

大
葉
柚
子
胡
椒 

１
７
５
０[

税
込
１
９
２
５]

天
ぷ
ら T

E
M

P
U

R
A

Shrim
p Tem

pura

大
海
老 

８
０
０[

税
込
８
８
０]

Squid Tem
pura

ア
カ
イ
カ 

９
５
０[

税
込
１
０
４
５]

“C
H

IK
U

W
A” w

ith Pickeled R
ed G

inger &
 N

ori Tem
pura

紅
生
姜
と
青
の
り
の
竹
輪
天 
７
０
０[

税
込
７
７
０]

C
aciocavallo C

heese &
 N

ori Tem
pura

カ
チ
ョ
カ
バ
ロ
チ
ー
ズ
の
磯
辺
天 

８
０
０[

税
込
８
８
０]

A
ssorted Tem

pura

天
ぷ
ら
盛
り
合
わ
せ 

３
８
０
０[

税
込
４
１
８
０]

17
時
か
ら
の
ご
提
供



                                                             “K
A

M
O

-K
O

N
A

B
E” D

uck H
ot Pot

鴨
小
鍋  
鴨
肉
と
鴨
つ
く
ね
の
お
鍋

冷
た
い
蕎
麦 C

O
L

D
 SO

B
A

Seiro Soba

せ
い
ろ 
９
０
０[

税
込
９
９
０]

N
orikake Soba

の
り
か
け 

１
０
０
０[

税
込
１
１
０
０]

Soba w
ith W

alnut Sauce

く
る
み 

１
２
０
０[

税
込
１
３
２
０]

Soba w
ith G

rated Yam

自
然
薯 

１
４
０
０[

税
込
１
５
４
０]

Soba w
ith Trip D

ipping Sauce 

三
味
せ
い
ろ [

辛
汁
・
自
然
薯
・
胡
桃] 

１
５
０
０[

税
込
１
６
５
０]

D
uck Seiro

近
江
鴨
せ
い
ろ 

１
８
５
０[

税
込
２
０
３
５]

Seiro Soba w
ith Shrim

p &
 Vegetables Tem

pura

大
海
老
と
旬
野
菜
の
天
せ
い
ろ 

２
４
０
０[

税
込
２
６
４
０]

温
か
い
蕎
麦 H

O
T

 SO
B

A

K
ake Soba

か
け
蕎
麦 

９
０
０[

税
込
９
９
０]

H
anam

aki Soba

花
巻
き 

１
１
０
０[

税
込
１
２
１
０]

D
ropped Egg Soba

名
古
屋
コ
ー
チ
ン
玉
子
と
じ 

１
４
０
０[

税
込
１
５
４
０]

A
tsugi Pork &

 Eggplant Soba

あ
つ
ぎ
豚
と
長
茄
子 

１
６
０
０[

税
込
１
７
６
０]

Squid Tem
pura &

 W
akam

e Soba 

イ
カ
ゲ
ソ
天
と
わ
か
め 

１
６
０
０[

税
込
１
７
６
０]

C
urry N

anban Soba

カ
レ
ー
南
蛮       

＋
揚
げ
餅 add Fried M

ochi  

１
５
０[

税
込
１
６
５] 

１
７
０
０[

税
込
１
８
７
０]

 D
uck N

anban Soba

近
江
鴨
南
蛮 

１
８
５
０[

税
込
２
０
３
５]

Soba w
ith Shrim

p &
 Vegetables Tem

pura

大
海
老
と
旬
野
菜
の
天
ぷ
ら
蕎
麦 

２
４
０
０[

税
込
２
６
４
０]

SH
IM

E-SO
BA

〆
蕎
麦 

鴨
鍋
用
の
せ
い
ろ
蕎
麦 

１
人
前 

７
０
０[

税
込
７
７
０]

1
人
前
あ
た
り 

1
７
0
0
円[

税
込
１
８
７
０]

鍋
セ
ッ
ト 

１
人
前 

Extra Portion 

１
４
０
０[

税
込
１
５
４
０]

鴨
肉 
４
枚 

D
uck 

９
０
０[

税
込
９
９
０]

鴨
団
子 

２
個 

D
uck M

eat Ball 

５
０
０[

税
込
５
５
０]

野
菜 

各
種 

Vegetables 
 

４
５
０[

税
込
４
９
５]

 

17
時
か
ら
の
ご
提
供 / 

2
人
前~追加



甘
味 K

A
N

M
I

当店は国産米を使用しています。

 
店内調理では自然由来の素材を使用し、

化学的に精製され たものは使用しておりません。

17時以降はテーブ ルチャージ[席料]として

お一人様440円頂戴しております。

We use domestically produced rice.  
 
All carefully cooked with natural ingredients.
No processed ingredients anywhere. 
 
Please note that ¥440 a person will be added
As a table charge a�er 5:00 p.m. 

LOW

自然由来の素材を使用し、
化学的に精製されたものは使用しておりません。

All carefully cooked with Natural ingredients.
No Processed ingredients anywhere.

ALL NATURAL

自然製法の塩 Natural Salt

オーガニック砂糖 Organic Sugar

化学調味料不使用 
No MSG on our natural “UMAMI” dishes 

低温圧搾抽出法油 低トランス脂肪酸
Low Transfat Oil

πウォーター使用 π Water

C
ustard Pudding

那
須
御
養
卵
プ
リ
ン 

６
０
０[

税
込
６
６
０]

K
inako C

heese C
ake

黒
豆
と
き
な
粉
の
チ
ー
ズ
ケ
ー
キ 

７
５
０[

税
込
８
２
５]

Black Beans &
 Ice C

ream
 Sandw

ich “M
O

N
A

K
A”

[soba/sw
eet potato / kurom

am
e sw

eet bean &
 kinako] 

ア
イ
ス
最
中 [

蕎
麦 / 

紫
芋 / 

黒
豆
き
な
粉] 
５
５
０[

税
込
６
０
５]


