
IT IS ILLEGAL TO SE LL ALCOHOL TO ANYONE UNDE R THE AGE OF 20. PLE ASE NOTE THAT WE MAY VE RIF Y YOUR AGE . 
20歳未満の方へのアルコール提供は法律で禁止されています。 身分証明書の提示をお願いする場合がございます。

PLE ASE NOTE THAT ¥330 WILL BE CHARGE D FOR BRE AD & ECHIRE BUT TE R AND ¥550 WILL BE ADDE D AS A TABLE CHARGE AF TE R 5PM WHE N ORDE RING A L A CARTE .
アラカルトご利用時はパンとエシレバター代330円、17時以降は席料[コペルト]として550円頂戴しています。

huître crue fresh oyster 1PC 700
フレッシュオイスター [税込770]

brandard sea bream and potato canape 1PC 400
白身魚のブランダード 魚とジャガイモのリエット  [税込440]

     œuf mimosa deviled egg wi� puff pastry 1PC 400
ウフ・ミモザ  自家製シューとデビルドエッグ  [税込440]

gougères au foie gras puff pastry  &  foie gras 1PC 600
フォアグラのグジェール [税込660]

rilettes de porc porc rile�es canape 1PC 400
豚肉のリエット カナッペ仕立て  [税込440]

mousse de foie de volaille chicken liver mousse 1PC 400
鶏白レバーペースト カナッペ仕立て  [税込440]

carotte rapée carrot salad 500
キャロット・ラペ [税込550]

　　　　　caviar oscietra oscietra caviar 15g 10,000
　　　　　オシェトラキャビア [税込11,000]

Le Bistro bites
まずはここから！1ピースから

カジュアルに楽しめるビストロの一口料理

　　          soupe à l’o ignon gratinée onion gratin soup 700 / 1200
　　     オニオン・グラタンスープ [税込770]        [税込1320]

     salade niÇoise nice style salad 1000 / 1600
サラダ・ニソワーズ [税込1100]           [税込1760]

confit de gésiers en salade gizzard and wild mushroom salad 1100 / 1800
砂肝のコンフィと野生茸のサラダ [税込1210]       [税込1980]

cocktail de crevettes shrimp cocktails 1200
天使海老のシュリンプカクテル フロマージュブラン  [税込1320]

     pâté de campagne french country style pate 1300
自家製パテ・ド・カンパーニュ [税込1430]

jamon serrano jamon serrano 1300
ハモン・セラーノ [税込1430]

poisson frais en carpaccio seabream carpaccio, balsamico vinaigre�e 1800
鮮魚のカルパッチョ [税込1980]

truite “akafuji” marinated trout 2200
紅富士トラウトのマリネ 柑橘のヴィネグレット  [税込2420]

terrine de foie gras de canard maison foie gras terrine 2400
自家製鴨フォアグラのテリーヌ 洋梨のピュレとブリオッシュ  [税込2640]

assiette de charcuterie cold cut pla�er 2400
シャルキュトリー盛り合わせ [税込2640]

[自家製パテ・ド・カンパーニュ/鶏白レバーペースト/生ハム]

carpaccio de bœuf beef tartar 2600
黒毛和牛のタルタル [税込2860]

galette de crabe crab cake 1800 
紅ズワイ蟹のクラブケーキ グリビッシュソース [税込1980]

saucisse de Toulouse et de lardons grilled sausage & bacon 1600
トゥールーズ風ソーセージと生ベーコンのグリル  [税込1760]

     escargot à la bourguignonne　　           　2000
snail wi� parsley garlic bu�er                                                                             [税込2200]
エスカルゴのオーブン焼き

cassoulet de toulouse pork, suck, sausage and bean stew S 2500 / L 4400
カスレ 白インゲン豆、豚と鴨の田舎風煮込み [税込2750]                       [税込4840]

     poisson de jour fresh catch � �e day 2800~
本日入荷鮮魚のポワレ [税込3080-]

confit de canard duck confit wi� garlic roasted potatoes 2800
鴨もも肉のコンフィ にんにく風味のじゃがいも添え  [税込3080]

canard rôti roasted duck wi� red wine sauec 3800
青森県産 鴨胸肉のロースト 赤ワインのソース  [税込4180]

     bœuf bourguignon red wine beet stew 3600
黒毛和牛頬肉のブフ・ブルギニヨン [税込3960]

longe de porc matsuzaka roasted pork loin 2900
松坂ポークのロティ  [税込3190]

cotes d’agneau roasted lamb chops -minimum order from 2pc 1pc 2000
ニュージーランド産 骨付き仔羊のロースト ご注文は2PCから  [税込2200]

bœuf de première qualité, sauce truffe 4500
prime beef skirt steak wi� truffle sauce [税込4950]

USプライムビーフ ハラミのステーキ トリュフソース

plateau de fromages cheese 1pc 500~
フランス産チーズ各種  スタッフまで  [税込550]

　　　　　　　　  

A P P E T I Z E R S

S O U P  &  S A L A D

M A I N  D I S H

     risotte aux foie gras et truffles foie gras & truffle riso�o 3000
フォアグラとトリュフのリゾット [税込3300]

R I S O T T O

F R O M A G E

ALL NATURAL
ALL CARE FULLY COOKE D WITH NATUR AL INGRE DIE NTS. NO PROCESSE D INGRE DIE NTS ANY WHE RE . 店内調理では自然由来の素材を使用し、化学的に精製されたものは使用しておりません。

上記以外にも日替わりのメインディッシュを各種ご用意しております！
詳しくは黒板メニューをご確認ください。

Please check �e blackboard for our daily specials

garniture bourguignon 野菜のココット焼き ......... 800 [税込880]

Petits pois à la française グリーンピースソテー ......... 600 [税込660]

pomme frites ポム・フリット フレンチフライ ............................  700 [税込770]

pomme dauphinoise ポム・ドフィノワーズ......................... 800 [税込880]

gratin de pâtes ショートパスタのグラタン .......................800 [税込880]

nouilles au beurres パスタ添え .......................................... 600 [税込660]


